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1. OBIJETO

El objeto de la presente licitacion es la contratacién del servicio de Restauracion Colectiva para los
hospitales de FREMAP, Mutua Colaboradora con la Seguridad Social n261 siguientes:

- Lote 1: Hospital de Sevilla, sito en Avenidade Jerezs/n, 41012 Sevilla
- Lote 2: Hospital de Barcelona, sito en ¢/Madrazo 6-8, 08006 Barcelona.

Los servicios comprendidos en el objeto de ambos lotes son los siguientes:

- El serviciode restauracidon apacientesingresados.
- El serviciode comedorenrégimen de autoservicio.
- La explotaciéon del Servicio de Cafeteria.

- La explotacién de mdquinas de ventaautomatica.
- Servicios especiales de restauracion.

Todos ellos segun las condiciones que se especifican en estos pliegos.

2. NORMATIVA DE CARACTER TECNICO

La legislacidn basica aplicable paraambos lotes se exponeacontinuacion:

- Normativavigente aplicablealaseguridad e higiene de los alimentos en todo lo relacionado conla
manipulacidn, elaboracion, distribucion, comercio de comidas preparadas o cualquier otro
aspectorelacionado.

- Normativavigente en materiade prevencion de riesgos laborales.

- Normativa laboral vigente y, en particular, los vigentes Acuerdos Laborales, para el Sector de
Hosteleria, en el ambito de la Provinciade Sevillay en el ambito de Catalufiao, ensu defecto, el
Acuerdo Laboral de dmbito Estatal para el Sector de Hosteleriaenloreferenteasubrogacidn del
personal.

- Disposiciones comunitarias de directa aplicacion.

- Disposiciones nacionales.

Esta clasificacion normativa no tiene caracter restrictivo, debiendo observarse en la ejecucién de los
trabajos cualquierotrotipo de reglamento, norma o instruccion oficial (de caracter estatal, autonémico o
municipal) que, aungque no se mencione explicitamente en estedocumento, pueda afectar al objeto del
contrato, asi como las posibles modificaciones legales que puedan afectaralas normas de aplicacién.
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3. ALCANCE DEL SERVICIO

El ndmero anual orientativo de los diferentes servicios reflejados en este punto son consumos
orientativos segln lasituacién actual de cada uno de los hospitalesindicados y su actividad normalizada.
Las peticiones se hardn de formagradual por el Hospital de FREMAP de cada lote, noquedandoobligado
al consumo de la totalidad de servicios, sino que estan subordinados a las necesidades del mismo.

Pueden existir alteraciones y/o limitaciones en el volumen de la prestacion como consecuencia de
indicaciones delServicio de Prevencion Propio de FREMAP y/o normativa que limite aforos. Por lo tanto,
una alteracidon en el volumen de la prestacion no dard derecho al adjudicador a interponer una
reclamacidn osolicitarunaindemnizacién.

3.1 Servicio de restauracidn a pacientes ingresados

R/

% Servicioa prestar

La empresaadjudicataria deberatener preparados, alahora sefialada para cada unode los servicios, los
diferentes platos y comidas elaboradas, para trasladarlos en sus correspondientes carros con bandejas
isotérmicas ala zonade hospitalizacién, donde el personal de FREMAP los serviray retirard a los pacientes
enlas habitaciones.

Tabla 1: Horario de la prestacidn del servicio a pacientes

LOTE 1 LOTE 2

Serviciosa .. Penalizacion a partir de .. Penalizacidn a partir
Hora de inicio Hora de inicio

pacientes lahora de lahora

Desayuno

Comida

Merienda

Cena

La horade inicioindicadaenlatabla 1, podra serobjeto de modificacién porlas necesidades de FREMAP
encada unodelos lotes, previacomunicacién alaentidad adjudicataria.
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Tabla 2: Volumen de la prestacidon del servicio apacientes

LOTE 1 LOTE 2
Tercer y cuarto Tercer y cuarto
Segundo ano de la Segundo ano de la

Primeraiio

Primeraiio ~ . - .
ano posible ano posible

prorroga* prorroga*
Desayuno

Comida

Merienda

Cena
Barquetas**

*Los importes sefialados en esta columna son importes anuales, es decir, importes por cada uno de los
dos afios que incluye la prérroga.

**Las barquetas tienen lugar cuando se producen ingresos de pacientes no programados para
intervencidn quirdrgica, urgencias, etc.

7

«» Contenidoy composicion Lote 1

Cada unode los servicios deberdn contenerlo especificado a continuacion:

- Desayuno:
o Unabebidacaliente con azucaro sacarina.(café, infusion, leche, cacao, etc.)
o Unzumo o brick de agua mineral de 50 cl.
o Una piezade bolleria(fresca, magdalenas, biscotes, etc.) o un paquete/sobre de galletas
o Un pan de 80 gr, estuchado con aceite y chacina, o mantequilla con mermelada (a optar
por el paciente)

- Comida:
o Ensalada, consomé o gazpacho de entrante.
Primerysegundo plato con 2 opciones, variadoy equilibrado aelegiren cadaunode ellos.

o

Una piezade pan de 80 gr estuchado.
Un postre a elegir entre varias opciones: lacteo, casero o fruta.
Una botellaobrick de agua mineral de 50 cl.

o O

- Merienda:

o Unabebidacaliente conazucaro sacarina. (café, infusion, leche, cacao, etc.)
Un Zumo o una piezade fruta.
Una piezade bolleria (fresca, magdalenas, biscotes, etc.) o un paquete/sobre de galletas
Un pan estuchado de 80 gr con aceite y chacina, o mantequilla con mermelada (a optar
por el paciente)

o O O
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- Cena:
o Ensalada, consomé o gazpacho de entrante.
o Primerysegundo platocon 2 opciones, variadoy equilibrado aelegiren cadaunode ellos.
o Unapiezade 80 gr de pan estuchado.
o Un postre a elegirentre varias opciones: lacteo, casero o fruta
o Unabotellaobrick de agua mineral de 50 cl.

- Barqueta:
o Unabotellaobrick de agua mineral de 50 cl.
o Unasopaocrema.
o Un plato de pescado o carne con guarnicién.
o Un pan estuchadode 80 gr
o Un postre lacteoo fruta

+* Contenidoy composicién Lote 2
Cada unode losservicios deberdn contener lo especificado a continuacion:

- Desayuno:
o Unabebidacaliente con dos sobres de azucar o sacarina.(café, infusidn, leche, cacao, etc.)

o Unzumo o un brick de agua mineral de 50 cl.

o UnYoguro fruta

o Unas galletas o Biscottes o bolleria.

o Un pan estuchado con aceite o con tomate, con embutido o membirillo
- Comida:

o Ensalada, consomé o gazpacho de entrante.

o Primerysegundo platocon 2 opciones, variadoy equilibradoaelegirencadaunode ellos.
o Una piezade pan estuchado.
o Un postre a elegirentre varias opciones: lacteo, casero o fruta.
o Un brick de agua mineral de 50 cl.
- Merienda:

o Unabebidacaliente con dos sobres de azlcar o sacarina. (café, infusion, leche, cacao, etc.)
o UnZumo o un brick de agua mineral de 50 cl.
o Unas galletas o Biscottes con mantequillao fruta
o Aescogerentre:
= Unapiezadebolleria
= Un pan estuchado con aceite o con tomate, con fiambre o membrillo.

- Cena:
o Ensalada, consomé o gazpacho de entrante.
o Primerysegundo plato con 2 opciones, variadoy equilibrado aelegiren cadauno de ellos.
o Una piezade pan estuchado.
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o Un postre a elegirentre varias opciones: lacteo, casero o fruta
o Un brick de agua mineral de 50cl.

- Barqueta:

Estas barquetas deben incluir platos precocinados, de maneraque puedantenerunalarga
caducidad, siendo su duracidn entre 2-3 semanas en funcion del tipo de plato, desde su puestaa
disposicién de los Hospitales. Como productos se incluyen platos normalmente tratadosy
cocinados, que se almacenan refrigeradosy que requieren solo de un precalentamiento parasu
consumo. Ademas, para su mejor conservacion suelenirenvasados en bandejasindividuales.

Las barquetas deberanincluirlosiguiente:

Una botellaobrick de agua mineral de 50 cl.
Una sopa o crema.

Un plato de pescado o carne con guarnicion.
Un pan estuchado de 80 gr

Un postre lacteo o fruta

O O O O O

+* Rotacidon de los ments— comun para ambos lotes

Los menus rotaran semanalmente (4-5 rotaciones) con ciclos determinados para las estaciones de
primavera-veranoy para la de otofo-invierno. Cada centro, si asi lo decide, podra modificarla rotaciény
variar la planificacion concreta de los platos o menus comunicandolselo al adjudicatario con antelacién
suficiente.

+* Mendus especialesy por prescripcion médica — comun para ambos lotes.

Ademads de lo anterior, a peticidn del servicio médico de FREMAP se deberan preparar menus de dieta
para aquellos pacientes que se considere necesario. Algunos de los menus que se podran solicitar son:

Dietasinsal, liquida, blanda, de proteccién gastrica, diabetes, modificadas en residuos, facil masticacidn,
hiperproteica, rica en fibra, hipocaldrica, hipercolesterolemia, astringente, de no carne y vegetariana,
entre otras. FREMAP podrd afiadir otras dietas especialesalolargo de la duracién del contrato.

«» Aportesy productos fuerade la pensién alimenticia
Ademasseincluyenlosaportesoproductos que,fueradelo que eslapensidn alimenticiaparaenfermos
ingresados, haya que suministrar durante su estancia, previa solicitud del personal sanitario de

hospitalizacién.

La relacién de productosy sus precios maximos se detallan en el Anexo I: Relacion de productos fuera de
la pension alimenticia.
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3.2 Servicio de comedor, en régimen de autoservicio — Comun para ambos lotes

++ Servicioa prestar
La empresa adjudicataria se compromete atenerpreparados, alahora sefialadaen el presente apartado,
los diferentes platos elaborados expuestos en los mostradores, al objeto de que el propio personal,

pacientesy visitantes puedan elegirel menu.

Tabla 3: Horario servicio de comedor

LOTE 1 LOTE 2
Serviciode
Hora de inicio Hora fin Hora de inicio Hora fin
comedor

Comida

Cena*

*En el caso del lote 1 el horario de cena puede estarsujetoa modificacidon oincluso supresién,ya que, al
serutilizado casi en exclusiva porlos pacientesingresados en rehabilitacion (no en régimen hospitalario),
las bandejas de cena pueden subirse y retiraren las habitaciones porel personal de laadjudicataria.

*En el caso del lote 2 no se prestaraserviciode comedorenlahora delas cenas, sirviéndose Unicamente
las cenas para el personal de guardia, debiendo estar lacenaentre las 20.30 y las 21.00.

En todo caso, el comensal que tenga derecho arecibirel servicio con cargo a FREMAP, debera acreditarlo
al personal de la empresa adjudicataria en el momento de recibir la prestacidn, de acuerdo alo que se

establezcaparacada uno de los Hospitales.

Tabla 4: Volumen del servicio de comedor con cargo a FREMAP (empleados)

LOTE 1 LOTE 2

Tercer y cuarto Tercer y cuarto

Primer Segundo afno de la Primer " afo de la
. . . N Segundo aiio X
afo £ o) posible afo posible

prérroga* prérroga*
Comidas/
Comidas/cenas** cenas**

*Los importes sefialados en esta columna son importes anuales, es decir, importes por cada uno de los
dos afos queincluye la prérroga.

**Esta prevision noincluyelas comidas de acompafiantes a pacientes, ni visitas, ni comidas particulares o
de terceros.
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R/

** Servicios adicionales de comedor

FREMAP permitird al adjudicatario, como servicio adicional, la posibilidad de ofrecer el servicio de
comedor en régimen de autoservicio (comiday cena en caso del Lote 1y comidas en el caso del Lote 2),
enlos Centros Hospitalarios de Sevillay Barcelona paralos siguientes colectivos:

- Acompaiante de paciente hospitalizado, debidamente acreditado

- Profesionales que por razén de su actividad (ej. mantenimiento, contratas, personal sanitario
concertado, etc.) sin pertenecera FREMAP se encuentren en el Hospi tal.

- Empleados de FREMAP que deseen consumirel menu de forma particular—sin cargo a FREMAP-

El preciode ventaserdel mismo que el ofertado para el personal de FREMAP.

En caso necesario, se estableceran turnos a efectos de organizarla ocupacién del comedor.

R/

+» Contenidoy composicion LOTE 1

Comiday cena:

e Siempre habrdgazpacho o consomé (enfuncidnde laépocadel afio) y bufet de ensaladas conun
minimo de 8 ingredientes (zanahoria, tomate, lechuga, atun, cebolla, huevo duro, remolacha,
maiz) a escoger por el usuarioy dos salsas.

e PrimerPlato:

o Dos opciones como minimo (variadoy equilibrado)
e SegundoPlato
o Dos opciones como minimo (variadoy equilibrado) con dos opcionesde compafamiento
de guarnicién a escoger. Se podra sustituir por carne o pescado a la plancha, con
acompafamiento, que se preparan ademanda del consumidor.

e UnaPiezade pan de 80 gr o bolsade picos

e Un postre a elegirentre varias opciones: lacteo, casero o fruta.

e Unabebidaaelegirentre unbrick de agua (50 cl.), refrescos o cervezasin alcohol

R/

+» Contenidoy composicion LOTE 2
Comiday cena:

e PrimerPlato:

o Dos opciones como minimo (variado y equilibrado) o bién plato de ensalada mixta o
gazpacho o Sopa o Crema.
e SegundoPlato
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o Dos opcionescomo minimo (variadoy equilibrado) con dos opciones de compafiamiento a
escogero biéncarne o polloo pescadoa la plancha, con acompafiamiento escoger, que se
preparana demandadel consumidor.

e UnaPiezadepan

e Un postre a elegirentre varias opciones: lacteo, casero o fruta.

e Una bebida a elegir entre vino, refrescos o cerveza. No es preciso proporcionar brick de agua
mineral de 50 cl. ya que en el comedorse dispondra de unafuente de agua.)

K/

“* Rotacion de los menus

Los menus rotardan semanalmente (4-5 rotaciones) con ciclos determinados para las estaciones de
primavera-veranoy para lade otofio-invierno. Cada centro, si asi lo decide, podrd modificarlarotacidny
variar la planificaciéon concreta de los platos o menus comunicandolselo al adjudicatario con antelacién
suficiente.

3.3 Explotacidn del Servicio de cafeteria —Comun para ambos lotes

R/

% Servicioa prestar

La empresaadjudicataria deberd prestar el servicio de cafeteria. En el Anexoll, se detallanlos productosy
precios maximos de los productos a suministrar en la cafeteria.

El servicio de cafeteria no estd incluido en el presupuesto de licitacion, cobrandose de forma
independiente por la empresa adjudicataria a cada usuario en el momento del servicio, conforme a las
tarifas definidas, tanto para el personal de FREMAP como para el resto de usuarios (el detalle de los
preciosse reflejaenel Anexoll).

Tabla 5: Horario servicio del servicio de cafeteria

LOTE 1 LOTE 2
Hora de . . .
. ; .. Hora fin Hora de inicio Hora fin
Servicio de cafeteria inicio
De Lunesa Viernes
(de forma
ininterrumpida)

Sabados, Domingos y festivos

Y EHENED cerrado cerrado

Tardes cerrado cerrado

* El horario podra estar sujeto a variacion en funcion de la época del afio (verano) y/o periodos festivos
(SemanaSanta, etc.) siempre previo acuerdo y autorizacion expresa de FREMAP
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Excepcionalmentey previacomunicacién al adjudicatario con antelacidn suficiente, porescrito o correo
electrénico, FREMAP podrd modificar estos horarios.

La facturacién orientativa del servicio se haestimado en base al historial de los Gltimos afios, sin que en
ningln caso la cantidad indicada en la tabla 6 suponga ninglin compromiso ni obligacién para FREMAP ni
podran utilizarse para eventuales reclamaciones por parte del adjudicatario en el caso en que variaran
durante la vigencia del contrato. Este servicio es independiente, ya que FREMAP no percibira
compensacidon econdmicade ningun tipo porlaexplotacion del servicio de cafeteria.

Tabla 6: Facturacidon estimadadel servicio de cafeteria.

Estimacion

facturacidén anual, en

euros, impuesto/s 195.133,48€
indirecto/Sincluido/s

28.000,00 €

*

*En ningun caso las cantidades indicadas suponen ninglin compromiso ni obligacion para FREMAP.

+ Contenidoy composicion

La empresaadjudicataria podrd vender directamentealos comensales que lo soliciten cualesquierade los
productos alimenticios que se sirvan, acorde a los precios maximosindicados en el Anexolldel presente
Pliego de Prescripciones Técnicas.

Los articulos incluidos en dicho Anexo podran ser objeto de modificaciones posteriores, no siendo
exclusivos, siempre por mutuo acuerdo entre las partes, fijandose productos y precios diferentes para
personal de Fremap-contratas, y personal externo a Fremap. La tarifa para personal de Fremap-contratas
serd siempre inferiorala aplicada al personal externo a Fremap.

3.4 Explotacion de maquinas de venta automatica — Comun para ambos lotes

R/

%+ Servicioa prestar

La empresaadjudicatariase encargara de la instalacion, puesta en marcha, mantenimiento, reposiciéon de
articulos y funcionamiento efectivo (incluidas licencias y/o autorizaciones administrativas que sean
precisas) de las maquinas de ventaautomatica, tanto de bebidas —friasy calientes- como de snacks y otros

productos.
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A la finalizacion del contrato deberd encargarse de la desinstalacién de las maquinas.

Tabla 7: Facturaciéon estimada porla explotacidon de maquinas de venta automatica.

Estimacion facturacion anual, en euros,
40.491,79€ 1.600.00€

impuesto/sindirecto/S incluido/s *

*En ningun caso las cantidades indicadas suponen ninglin compromiso ni obligacidon para FREMAP.

Este servicio esindependiente, yaque FREMAP no percibira compensacién econédmicade ninguntipo por
la explotacidn de maquinas de venta automatica.

7

+» Contenidoy composicion

Le empresaadjudicatariase encargara de que los alimentos liquidos y sélidos que se expendan se deberan
encontrar en todo momento en buen estado sanitario. Los alimentos sdlidos estaran debidamente
envasados y etiquetados, de conformidad con la normativa especifica vigente, indicindose en su
envoltoriolacomposicion de los mismos.

El adjudicatario debera hacerse cargo de la reposicion periddica de los productos que se expendan asi
como del mantenimiento, reparacion y limpieza de las maquinas para mantenerlas en un estado
apropiado de pulcritudy cuidado. En caso de falta de abastecimiento o averia se establece untiempo de
respuestano superiorde 24 horas

Cada maquinadeberdllevarindicacion del nombre, y teléfono delservicio donde el usuario podra dirigir
las quejasy reclamaciones que estime oportunas.

FREMAP pondraa disposicion del adjudicatario el espacio en cadauno de los hospitales paralacolocacidn
de las maquinas, tomade corriente eléctricay toma de agua y saneamiento cuando estas sean posibles. El
consumo eléctricoy de agua seran por cuentade FREMAP. FREMAP autorizara dichainstalacion.

+» Dotacion

La dotaciéon minimade maquinasainstalar, asi como su tipologia se detallanenlatabla 8.

Tabla 8: Dotaciéon minima y tipologia de maquinas de venta automaticaainstalar

Maquinas de agua de 1,5 L.

Refrescos
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Caféy bebidas calientes 3 2

Aperitivosy snacks 3

El nimero, tipo y ubicacién inicial de las maquinas podra ser modificado posteriormente por mutuo
acuerdo entre el adjudicatarioy el Hospital de Fremap en funcién del rendimiento de las mismas y/o del
servicioaprestara los usuarios. Estas modificaciones deberan constar por escrito.

Las mdaquinas de venta automatica, deberdn reservar una linea para exposicién y venta para productos
saludables.

- En maquinas expendedoras de refrescos se deberdn ofertar zumos, refrescos o bebidasbajos en

azucares, o sinazucares afiadidos, exentos de contenidos de grasas saturadas e incluso productos
libres de gluten o pro bidticos.

- En maquinas expendedoras de aperitivos y snacks la linea saludable debera ofertar productos
con fibras, frutos secos, fruta envasada, productos bajos en calorias, de bajo contenidoen grasas

saturadas, bajos enazucares, de bajo contenidoensal, etc.
No se permitiralainstalaciéon de mdquinas adicionales sin laautorizacion previay porescrito de FREMAP.

El precio de los productos que ofrezcan las maquinas expendedoras sera inferior para el personal de
Fremap y de las contratas. Se facilitaran tarjetas recargables para poder ser usadas por el personal de
Fremap y de las contratas. Las mdquinas permitiran el pago en metalico y con tarjeta bancaria a los
usuarios. El precio de las maquinas expendedoras no puede serinferior a los precios de la cafeteria, ni
para el personal de FREMAP Yy de las contratas.

3.5 Servicios especiales de restauracion —Comun para ambos lotes

3.5.1 Servicios especiales de desayuno/merienda

++ Servicioa prestar

Se integran este apartado los servicios de desayuno/merienda al personal de quiréfano en el bloque
quirurgicoy al personal de guardiaen la zonade urgencias o comedor.

El personal de quiréfanoy/o personal de guardiade los Lotes 1y 2 solicitaran al adjudicatario el pedido
de desayunos y meriendas por correo electrénico a primera hora de la mafiana. Para facturar las
peticiones que se realicen del servicio, el propio correo electrdnico de solicitud servira de albaran. El
personal del Adjudicatario subird dichas dotaciones de desayunos y meriendas a la zona indicada. El
personal de guardia del Hospital de Sevilla (Lote 1) los sdbados, domingos y festivos desayunaran o
merendaran preferentemente en la Cafeteria.
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Ademas, se incluyen los desayunos realizados en el area del comedor de ambos hospitales, o en otras
zonas designadas atal efecto parael personal en formacidn, jornadas de trabajo, reuniones...

En este caso, la peticidn se hard con la antelacién suficientealafecha, indicandose el nimero estimado de
servicios, horaylugar.

El pedido sera suministrado porlaempresaadjudicatariaen el areasolicitada:

- Zonas sanitarias al bloque quirdrgico o zona de urgencias/guardia, en el plazomaximo de 1 hora

desde larecepcion del pedido.

- Zonas institucionales con la antelacién adecuada para ser dispensado en la hora prevista en la

peticién.

Tabla 9: Nimero de servicios estimados de servicios especiales de desayuno/merienda

LOTE 1 LOTE 2

Tercery cuarto Tercery

Primer Segundo anode la . " Segundo cuarto afio de
~ . . Primeraio . .
afo posible aio la posible

prorroga* prorroga*

Desayuno/merienda
zona sanitaria y
desayunoszona
institucional

*Los importes senalados en esta columna son importes anuales, es decir, importes por cada uno de los
dos afios que incluye la prérroga.
++» LOTE 1: Contenido y Composicion del desayuno y merienda para personal de quiréfano de
(Sevilla) y/o personal de guardia.

Pan estuchado confiambre y aceite, o mantequillay mermelada
Bebidacaliente
o Bolleria/fruta(se subiran unacantidad variada de ambos productos los dias laborables,

adecuadaal nimerode personas que hayaenla zonaquirurgicaese dia, o bienenlazona
administrativa/institucional para el caso de cursos, formacidn, etc.)

R/

++» LOTE 2: contenidoy composicion del desayuno/meriendapersonal de quir6fanoy desayuno
personal de guardia.
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o Una bebida caliente con dos sobres de azticar o sacarina.(café, infusién, leche, cacao, etc.)
o Un zumo.
o Un pan estuchado con aceite o con tomate, con fiambre o membrillo.

0 A escogerentre:
o Una piezade bolleria (fresca, magdalenas, biscotes, etc.) o cereales.

o Yogur

o Fruta del tiempo.

3.5.2 Servicios especiales con camarero

/7

% Serviciode desayuno especial con camarero o servicio de buffetasistido

Se incluyenservicios de desayuno que pudiesen requerir servicio complementario de camarero en sala.

La peticidn se hard con laantelacién suficienteala fecha, indicdndose el nimero estimado de servicios,
horay lugar.

Tabla 10: Niumero de servicios estimados de servicios especiales de desayuno con camarero

LOTE 1

Tercery cuarto aio de la
posible prorroga*

Primeraino Segundo aiio

Desayuno con serviciode
camarero - Zona institucional

*Los importes sefialados en esta columna son importes anuales, es decir, importes por cada uno de los
dos afos que incluye la prérroga.

o Contenidoy Composicion
e Leche, café o infusiones.
e Zumonatural.
e Agua.
e Aescogerentre:
o Pan Tostadas con jamdn york, pavo, queso fresco, chorizo, salchichény
jamdnserrano con o sintomate.
e  Mminibolleria.
e Frutadeltiempo presentadaenformade brocheta
e lacteos.

Rl

¢ Serviciode comida con camarero
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Para ambos lotes, se incluyen servicios de comida, en el dreadel comedorinstitucional, enzonaseparada
el comedor principal o en otra zona designada a tal efecto, que requieran servicio complementario de
camarero ensala.

La peticién se hard con laantelacién suficienteala fecha, indicdndose el nimero estimado de servicios,
horay lugar.

Tabla 11: Nimero de servicios estimados de servicios especiales de comida con camarero

LOTE 1 LOTE 2

Tercer y cuarto Tercer y cuarto

Primer Segundo aino de la . _ Segundo ano de la
- - . Primerano - .
ano posible ano posible

prorroga* prorroga*

Serviciode comida
con camarero -
Opcién A

Serviciode comida
con camarero -
Opciéon B

*Los importes sefalados en esta columna son importes anuales, es decir, importes por cada uno de los
dos afios que incluye la prérroga.

++ Contenidoy Composicidn
En este caso se incluyen dosopciones aelegirpor FREMAP:
- Opcién A, formado por:

o 3 entrantes variados (frios y calientes) tales como: surtido de embutidos, tortilla de
patata, etc.

1 Plato principal.

Fruta del tiempoylacteos.

Bebida (agua, refrescos, cervezasin alcohol, cervezanormal, vino, etc.).

Pan.

O O O O O

Café o infusion

- Opcién B, formado por:
o 2 Entrantesvariados (friosy calientes) tales como: surtido de embutidos, tortilla
de patata, etc.
o 2 Platos principales.
o Frutadeltiempoylacteos.
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o Bebida(agua, refrescos, cervezasinalcohol, cervezanormal, vino, etc.).
o Pan.

o Caféoinfusion.

4. EJECUCION DEL SERVICIO - COMUN PARA AMBOS LOTES

El adjudicatario debera cumplirlas condiciones que garanticenlacalidad de los productosa suministrar.
Desde la forma de presentacidn, la uniformidad en la elaboracidn, variedad y rotacién de mendus, y las
garantias higiénico sanitarias reglamentarias.

4.1 Productosy régimen alimentario

Todos los productos deberdn ser adquiridos exclusivamente por el licitador, debiendo cumplir lo
establecido enlanormativalegal vigente y, en particular, el Cédigo Alimentario Espafiol.

++ Calidad de los productos:
Todos los productos a suministrar, deberan serentodo caso, como minimo de primera calidad y primeras

marcas.

- Verduras y hortalizas: frescas de temporaday congeladas.

- Carnes: frescas, procedentes de cerdo (lomo o solomillo), de ternera (redondo, lomo, tapa, babilla
y aguja), de pollo, de pavo o de cordero (chuleta, pierna, jarretes —nunca de corderos de mas de
10 kg)

- Pescados: frescosy congelados

- Frutas: frescasy con calibres adecuados ala categoria (primera o extra)

+» Régimen alimenticio:

- Primeros platos:

o Comida (dieta basal): incluir como minimo: sopas, purés, ensaladas, arroz, pasta,
legumbres, huevos, verduras y patatas. Deben alternarse de forma que en la misma
semanano se den mas de dos vecesy en este caso, preparadas de diferente manera.

o Cena (dietabasal):igual que enel caso del primerplato de las comidas, peroexcluyendo
legumbres.
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o Pesoaproximado de producto de 140gr, con margende +/- 10%.

- Segundo platos:

o Comiday cena (dietabasal): incluiran como minimo huevos, carne y/o pescado.

o Pesoaproximado de producto de 140gr, con margende +/- 10%.
o Deberanincluirguarnicién.

- Postres(dietabasal):

o Pueden incluir, una pieza de fruta del tiempo, postres elaborados como flan, natillas,
helado, pudding, pasteleria, mousse, macedoniade frutasy fruta enalmibar enconserva
(2 piezas) etc.

o Diariamente, al menos unode los postres deberaserfrutal del tiempo.

- Carnes: Es obligatorio incluir al menos una vez a la semana platos de cada tipo de carne. No se
deberaincluirmdsde dos veces a la semanael mismotipode carney en ese caso, preparada de
diferente manera.

- Pescados: Deberdservirse al menos cuatro veces a la semana, y en dos ocasiones, al menos, sera
fresco (salmoén, merluza, bacalao, atun, boquerones, acedias, caballa, lubina, fileteado de pescado
blanco, etc.).

- Huevos: Nodebenincluirse huevos mds de cuatro vecesala semanay deben estar preparados de
diferente manera.

- Seincluirdel menuopcional enladietabasal 0 “0”. Se deberdan combinarlos diferentesplatos de
formaque puedaescogerentre carne, huevoy pescado como segundoy entre platos diferentes
como primeros.

- Debera existir a disposicion del personal que asilo desee, a diario pollo, terneray pescado ala
planchacomo segundo platoaelegir.

- Proposicion de menus Regionales e Internacionales trimestrales en el comedor, que se
comunicaran a FREMAP con la antelacién suficiente paranotificarlo.

- Incorporacién de otros menus adaptados a pacientes con peculiaridades en sutratamiento o por
motivos de creencias religiosas y/o costumbres alimenticias que deben estar a disposicion del
Hospital y que deberdasumirla empresaadjudicataria.

- Paralas festividades de 24 de diciembre, Navidad, Sant Esteve (Lote 2),31de diciembre,unoy seis
de enero, se deberd presentar para su aprobacidon previa un menu especial destinado a los
pacientes que puedan estaringresadosy suacompaiante, y el personal que esté trabajandoen el
Centro. Existirdla posibilidad de extenderel menu especialalos familiares del personal que este
trabajandoenel centroy el de las contratas que igualmente esté de guardia o prestando servicio.
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Este menu, cuyo precio serdigual al normal, incluird comidas y cenas que no se ofertan el resto
del afio. Durante las fiestas navidefias, debera ofrecerse, igualmente, postres o dulces tipicos
navidefosy otros productos regionales caracteristicos de esos dias.

+»+ Formas de preparacion/presentacion:

- Todoslos productos cocinados en el Hospital lo serdn con cantidades minimas de sal (maximodos
gramos porracién). Exceptolas dietas sinsal que solollevaran lasal propiade cada alimento.

- Los aceites a emplear seran de girasol (a utilizar en freidoras) y de oliva (0,49). Los aceites de
freidora deberdn cambiarse frecuentemente y nunca ser vertidos a la red de saneamiento,
debiendoserretirados parasureciclaje y acreditando periddicamente dicha segregacion.

- Las comidasde la dietatrituradadeben prepararse, en todas las ocasiones, inmediatamenteantes
de ser consumidas. No se permite conservarlas.

- El pan, las galletas, la bolleria y cualquier producto que se adquiera elaborado para consumir
directamente, debera presentarse en envoltorio individual en el que constara la fecha de
caducidad.

- las bandejasisotérmicas de comida deberdn presentarse con cuberteriacompletayservilleta, por
cuenta del adjudicatario, todo estuchado con envoltorio hermético y precintado figurando el
anagrama/logo corporativo de FREMAP.

- La cuberterianoserd desechable excepto enlos casos que determinen los servicios médicos. Se

garantizardy asegurara, igualmente, laadecuadatemperaturade las comidas enel momentoque
estas son servidas.

4.2 Medidas de higiene y control de calidad

La empresaadjudicatariaseraresponsable tanto de las condiciones higiénicas y sanitariasde los articulos
y productos que estén a laventa, como de los que sean aplicados en la preparacién de los alimentos.

El adjudicatario deberd tener un Sistema o Plan de Autocontrol de APPCC (Andlisis de Peligros y Puntos
Criticos de Control) implantado, por medio del cual se establecen los procedimientos de trabajoybuenas
practicas de higiene que consiguen mejorar las condiciones higiénico-sanitarias de los alimentos servidos
proporcionen un alto nivel de garantias sobre la seguridad de los alimentos: prerrequisitos de higiene
(limpieza, mantenimiento de instalaciones, formacién, buenas practicas de higiene, agua, etc.).

« Controles

- Mensualmente se realizard, por una empresa ajena a la organizacién del adjudicatario, y por
cuenta de éste, un analisis bacterioldgico de dos alimentos y dos superficies de la cocina. La
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determinaciones minimas a efectuar en alimentos son: microorganismos aerobios mesofilos,
enterobacterias, Escherichiacoli, Salmonella/sigella, Staphylococcus aureus, cuyosresultados se
emitiran al responsable designado porlaDireccidn del Centro, respetandoentodo momento la
debida confidencialidad. También se llevaran a cabo las medidas preventivas envigor, publicadas
por las Autoridades sanitarias competentes, para la prevencion de la Listeria, llevandose a cabo

igualmente andlisis porunaempresaajenay acreditada para dichos controles.

- En superficies se hard un recuento de aerobios. Si ese andlisis detectara alguna incidencia que
impidiera confeccionarlas dietas enloslocales de cocina, laempresadispondralas medidas para
inmediata correcciény para lacontinuidad del servicio, que en modo alguno podriainterru mpirse.

- Sedeberdllevarunregistro especifico de este control y entregarlo mensualmente al Responsable
designado por FREMAP.

- Las inspecciones de los servicios de Sanidad deberan quedar registradas en el correspondiente
libro que serd puesto a disposicién del responsable designado por FREMAP el mismo dia de la
inspeccion. En un plazo no superior a 48 horas deberan ser corregidas por el adjudicatario las
deficiencias detectadas.

- Independientemente de estas especificaciones, el adjudicatario asume todas y cada una de las
leyes, decretos, resoluciones, disposiciones y normas editadas por los Organismos oficiales
competentesenla materia.

- Cualquier normativa que entre en vigor durante la vigencia del contrato, sera asumida por el
adjudicatario, tanto en su cumplimiento como en el coste econdmico que pueda suponer.

En caso de que el personal o los pacientes del Centro se vea afectado como consecuencia de una
contaminacion alimentaria achacable a la empresa adjudicataria, ésta tendra la responsabilidad total y

asumira las consecuencias legales gue correspondan.

+ Limpiezade locales, instalacionesy utensilios

La empresaadjudicatariaasumirdlaresponsabilidad de lalimpieza de los |ocales, equipos e instalaciones
asociadas, debiendo mantenerlos en perfectas condiciones.

Las funciones de lavadoy limpieza porcuentadel adjudicatario abarcaran entre otros, lo siguiente:

- Equipos, instalaciones, aparatosy utensilios de cocinainstalados en cocinay cafeteria.
- lLavado completo de vajillas, bandejas, carros de distribucidn, cubos de basura, etc.

- Limpiezade lasinstalaciones de cocina (suelos, ventanas, puertas, paredes, etc.) asicomo tambien
el comedor-cafeteria, comedor privado, y terraza para el Lote 2 (suelos, techos, paredes, mesas,
sillas, cristales, ventanas, barandillas, etc)
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Con elfinde evitarcualquiertipo de contaminacion de los alimentos, laempresaadjudicataria limpiara
todo el material y los utensilios tantas veces como sea necesario y los desinfectara siempre que las
circunstancias asi lo exijan.
- Todoslos carros deben serlavadosy desinfectados con la periodicidad necesaria, particularmente
se desinfectaran las ruedas y estas deberdan sustituirse por el adjudicatario, por otras nuevas,
cuando sea necesario paraasegurarla higienizacion de estos elementos.

- las bandejasdebenserlavadas entunel aaltatemperatura. Los cubiertos primerose enjuagaran
con agua y lejia diluida, manteniéndolos en esa concentracién al menos quince minutos; los
platos, primero repasarcon agua a presion. Tanto unos como otros se lavaran posteriormente en
tunel a altatemperatura.

Los equiposy utensilios utilizados en las zonas de manipulacién de alimentos estaran fabricados siguiendo
la normativa vigente o, a falta de normativa, se emplearan materiales no absorbentes, resistentes ala
corrosion y capaces de soportar repetidamente operaciones, estando prohibidos los utensilios de
madera. Ademas se dispondrd de vasos, platos, cubiertos y bandejas desechables para el servicio de
pacientesconriesgo.

Dado que los equiposy utensilios pueden constituir una posible fuente de contaminacién cruzada, en la
medida de lo posible, se empleardn utensilios diferentes y separados, para los alimentos crudos y
cocinados.

Semanalmente, por parte del adjudicatario se procedera alas limpiezas generales de paredes, techos,
puertas, cristales, el alicatado completoy mobiliario en general, ldmparas y tubos fluorescentes, asicomo,
rejillas de aire acondicionado, campanas vy filtros extractores. También se procedera al acristalado
semestral de los suelos de cafeteria/comedory pasillos de acceso (Sevilla)

No se deberdnrealizarlalimpiezaylavado de suelos ensecoyen ningln caso durante lapreparacién de
alimentos. Ademas, los productos de limpieza deben estar en un sitio independiente, en recipientes
cerradosy solose manipulen porel personal responsable de estas actividades.

R/

+» Seguridad e higiene de alimentos

El adjudicatario asumiralaresponsabilidad directa de garantizar que los productos seande las calidades
establecidas.

En lo relativo al transporte:

- La descargadelosarticulos que recibael adjudicatario con destinoala prestaciéndelservicio se
realizard en las zonas habilitadas al efecto, quedando expresamente prohibidala coincidencia de
esta actividad con la retirada de residuos, asi como, su realizacidn por accesos distintos de los
autorizados. Para el Lote 2 la entrega de las mercancias deberd efectuarse entre las 8:00 y las
13:00 horas.
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- Eltransporte de los carros de comidaa las unidades de hospitalizacion lo efectuara el personal del
adjudicatario, al igual que larecogidade dichos carros en esas Unidades. Debiendo transportarse
de forma adecuada, manteniendo entodo caso lacadena de temperatura.

- Los vehiculos utilizados para el transporte de provisiones perecederas deberan acreditar la
documentacién legal que les autoriza para este tipo de actividad.

- Todas las mercancias que se suministren se entregaran bien envasadas y protegidas, con
indicacion de lafechade envasadoy su caducidad.

- Las carnesy pescados frescos acreditardn, mediante las correspondientes guias, suidoneidad para
el consumo.

- Deberallevarse unregistrode entraday salidade productos perecederos, asicomoennimerode
registro sanitario.

En lo relativo alaconservacion de alimentos:

- En el momento de recepcidon de mercancias, el adjudicatario debera garantizar las condiciones
sanitarias de las materias primas.

- Las condiciones ambientales de las cdmaras frigorificas y de los aparatos de control
correspondientes.

- Sedeberanconservaren localesindependientes, aquellos alimentos que re quieran refrigeraciony
los que no requieren frio.

- Los envases utilizados deberan ser de material autorizado.
- La descongelacion de las comidas congeladas se realice por introduccién de la misma una vez
extraida de la cdmara en hornos convencionales de vapor, de microondas o de conveccidn,

cuandovayan destinadas asu consumoinmediato.

- Sedeberealizarun exhaustivo control de almacenamiento de los alimentos preparados.

En lo relativo a la gestion de residuos:

- La empresa adjudicataria es la responsable del cumplimiento de las obligaciones en materia de
recogida y tratamiento de residuos segun su naturaleza y clasificacién legal, de acuerdo con la
legislacion vigente, asi como de las posibles sanciones derivadas del incumplimiento de la
normativaaplicable.
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Para la recogida de los residuos de aceites sera necesario adjuntar el justificante de recogida
(albardnrosa)y entregarlo al responsable designado por FREMAP.

El local de recepcion de contenedores donde se realicen los depdsitos de residuos, evitando toda
conexionentre las zonas suciasy las limpias.

Habra una persona responsable de sacar los distintos residuos segregados al lugar previamente
determinado parasu retirada por los Servicios Municipales.

La retirada de residuos se hard diariamente. En ningun caso se mantendran en los locales de
cocina sino que se deberan transportar de forma inmediata a los lugares establecidos y que
estaran dotados del nimero de cubos — contenedores necesarios. Lapersona que se encargue de
esatarea usara guantes.

+ Requisitos del personal

Se adoptardan medidas para impedir la contaminacidn de los alimentos por contacto directo o indirecto

con el personal o con materias primas en una etapa previa de la transformacién. Entre ellas se incluiran

forzosamente las siguientes:

El personal irda vestido de formaadecuadaa los trabajosy a las manipulaciones que debe siempre
realizargarantizando lalimpieza personal y de laropay utensilios empleados.

No se podran depositarefectos personales, ni ropa en las zonas de manipulacion de alimentos.

Durante el proceso de manipulacion de alimentos los cabellos tienen que estar totalmente
cubiertos.

El personal de cocinano debera trabajar con anillos, pulseras, pendientes, etc., evitando hacerlo,
ensu caso, con las ufias pintadas.

Durante el emplatadoy manipulacién de alimentos, es obligatorio el uso de mascarillay guantes.

La empresaadjudicatariaseralaresponsable delcontrol de salud de los manipuladoresy suformacién en

higiene alimentaria especificaasu actividad profesional.

4.3 Condiciones de elaboracion

Las operacionesde elaboracién se llevaran a cabo en condiciones higiénicas, separadas del bloque
de cocina, y que loshumosy vapores generados puedan extraerse de manera eficaz.
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- Las salas de manipulacion y envasado de productos no superardn temperaturas de 182C
controlandolaclimatizaciénsilaelaboracidon de algun plato lorequiere.

- Quelosproductos almacenados que vaa consumirse en caliente dispongan de instalaciones que
originentemperaturasiguales o superiores a 652C.

- Quelostiemposytemperaturade cocinadode los alimentos sean los adecuados, exigiendo que la
temperaturaminimaseade 652C en lapreparacionde la carne.

- Todos los productos que se consuman crudos (ensaladas, frutas, etc.), deberan ser lavados en
abundante agua convenientementeclorada.

- las salsas de mayonesa y similares que se preparen en la cocina no seran hechas con huevo
fresco, en todo caso con huevo liofilizado o leche. Estas salsas se consumiran en su totalidad,
guedando prohibida su conservacion.

- Deberaefectuarse uncontrol diario de los residuos de las bandejas con lafinalidad de detectarlos
platos menos apreciadosy sustituirlos porotros en posteriores menus.

- Alos locales de cocina Unicamente podra acceder el personal que alli trabaje, el responsable

designado porel Centro, el personal de mantenimiento si hasidorequeridoylos miembros de la
Direccion. Cualquier otra personadeberd ser expresamente autorizada.

5. OBLIGACIONES DE EMPRESA ADJUCATARIA

Seran obligaciones de laempresa adjudicataria, entre otras, las siguientes:

- El adjudicatario estara obligado a tener expuesto, a la vista de los usuarios, los productos de
cafeteria, asi como los precios de dichos productos, del mismo modo existird un listado de precios
fijos parael personal de FREMAP y sus contratas, y otro para personal externo, usuarios, etc. Las
maquinas registradorasy software de gestidon seran por cuentadel adjudicatario.

o Con objeto de respetar los derechos lingliisticos de los usuarios en los Hospitales, la
rotulacién de la cartas de productos, listas de precios y menus deberdan cumplir la
normativa vigente en materia de comunicaciones. Para el Lote 2 del Hospital de
Barcelona, ademas de castellano, deberan rotularse en catalan.

o El adjudicatario tendra en la cafeteria el preceptivo libro de hojas de reclamaciones a

disposicién del publico, cuya existenciase anunciara en lugar perfectamentevisiblesegin
normativavigente.
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- Los productos de cafeteria servidos en horario de desayuno serdn cobrados directamente por la
empresaadjudicataria.

- la cocina, asi como la cafeteriay el comedorde empleadosy el de servicios especiales, deberan
seratendidos por personal suficiente, siendo especialmente cuidadosos con la calidad del servicio
y la atencidnal usuario. En el punto 6 del presente pliego se detallan los puestos necesarios para
la prestacion del servicio.

o Deberaponera disposicién de FREMAP al personal necesario paraatenderconla calidady
agilidad necesarias la cocina, limpieza de las instalaciones, servicio de cafeteria,
autoservicio, comedor de servicios especiales y aquel otro que se necesite emplear en
casos excepcionales.

o La organizacién y asignacion de trabajadores a la cocina, cafeteria y comedor deberd
asegurar la agilidad del servicio en aquellos tramos horarios de mayor afluencia de
empleados, yaque éstos disponen de untiempo limitado parahaceruso de losespacios,
especialmenteen los desayunos y meriendas

- Sobrelos productos que se serviran en el comedor se deberd aportar:

o Enelcaso de productos fabricados porel adjudicatario, se deberaaportarcertificado del
Ministerio de Sanidad y Consumo, del Ministerio de Industria, Turismo y Comercio, u
organismos sanitarios competentes.

o En el caso de productos no fabricados por el adjudicatario, se aportara certificado
aportado por el proveedor correspondiente.

o De todos los productos se facilitara una relacién de las fichas técnicas de cada uno de
ellos. Dichalistase mantendrd actualizadaentodo momento.

- FREMAP podra hacerencuestas de satisfaccion.

- La adjudicatariadeberdrealizar un control de mermas a partir de las bandejas retiradas de los
pacientesingresados, paraasi detectar el grado de satisfaccionyaquellas comidas de menor
aceptacion, a fin de implantar medidas correctoras que mejorenlacalidad, lavariedady
satisfaccion ofrecida.

- Para la correcta gestiény comunicacion de las peticiones de comidasy distintos tipos de dietas
de los pacientes ingresados, la empresa adjudicataria deberd instalar y poner a disposicién de
FREMAP un sistema o aplicacién informatica -aportando también los dispositivos (hardware) que
sean necesarios para dicha comunicacién si fuesen son precisos- que facilite igualmente la
explotacion de lainformacion paralafacturacién de dichos servicios. FREMAP decidira acerca de
laidoneidad e implantacién de dicho sistema.
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6. SUBROGACION DEL PERSONAL

El adjudicatario deberd hacerse cargo del personal procedente de otra contrata, cuando asi lo exijan las
normas, convenios o acuerdos envigor. La subrogaciéon del personal se hard conforme al vigente Acuerdo
Laboral del Sector de Hosteleriaaplicable alos empleadosincluidosen el contratovigente al tiempo de
formalizar el nuevo contrato que se derive de la presente licitacion.

La relacién del personalasubrogar se detallaen el Anexo lll, personal a subrogar.

El personal necesario paralaprestacion el servicio se detallaa continuacién. Estos minimos podran estar
sujetos a adecuacion, siempre con el acuerdo previo y autorizacion de FREMAP, en funcién de

circunstanciasimprevistas/sobrevenidas o porlas épocas del afio (verano, navidades, Semana Santa, etc.)
enque puede variarsensiblemente laactividad.

Tabla 12: Personal necesario para cubrir el servicio Lote 1 en circunstancias normales de actividad
asistencial:

PERSONAL NECESARIO SERVICIO A PACIENTES, COMEDOR, COCINA Y CAFETERIA

HOSPITAL DE SEVILLA

DIA DE LA SEMANA . .
TURNO HORARIO CATEGORIA PROFESIONAL/FUNCION

JEFE DE COCINA
MANANA/ TARDE DIETISTA/NUTRICIONISTA (*)
ENCARGADO (*)

COCINERO/A

AYUDANTE DE COCINA/ COCINERO/A
CAMARERO/A

MANANA CAMARERO/A
CAMARERO/A
CAMARERO/A
CAMARERO/A
COCINERO/A

AYUDANTE DE COCINA/ COCINERO/A

TARDE CAMARERO/A

CAMARERO/A

CAMARERO/A

COCINERO/A

CAMARERO/A

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS MANANA
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CAMARERO/A
COCINERO/A
TARDE CAMARERO/A
CAMARERO/A

(*) No es necesarialapresenciafisicacontinuadaen el hospital, perosiladisponibilidad para

atender/resolver cualquier necesidad que se presente paralos almuerzos y/o cenasde los pacientes

ingresados.

Tabla 13: Personal necesario paracubrirel servicio Lote 2.

PERSONAL NECESARIO SERVICIO A PACIENTES, COMEDOR, COCINA Y CAFETERIA

DiA DE LA SEMANA

HOSPITAL DE BARCELONA

TURNO HORARIO CATEGORIA PROFESIONAL/FUNCION

MANANA

COCINERO/A
AUXILIAR SERVICIO DE LIMPIEZA
CAMARERO/A

TARDE

COCINERO/A
AUXILIAR SERVICIO DE LIMPIEZA

MANANA

COCINERO/A
AUXILIAR SERVICIO DE LIMPIEZA

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS

TARDE

COCINERO/A
AUXILIAR SERVICIO DE LIMPIEZA

La formacidény experiencia que requieren cada uno de los puestos necesarios es lasiguiente:

- Jefede cocina:

o Estar en posesion del Titulo Académico de Técnico Superior en Restauracidn, que le

acreditard para:

= OQOrganizar y supervisar los procesos de aprovisionamiento, realizacién vy

conservacion de elaboraciones culinarias, prestando asistencia técnica y

operativa.

= QOrganizar y supervisar los procesos de aprovisionamiento, realizacién vy

conservacion de productos de pasteleria, reposteria y panaderia, prestando

asistenciatécnicay operativa.
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= OQOrganizary supervisarlos procesos de aprovisionamiento de bebidas y realizacién
del serviciode alimentosy bebidas prestando asistenciatécnicay asesoramiento.

= Planificar producciony/ o serviciode alimentosy bebida, ademas de controlar la
explotacion.

= Disefiar ofertas gastronémicas

En el caso de no tener la titulacion requerida, FREMAP valorard que demuestre la suficiente
experienciaen el Sectordel cual es objeto el contrato.

- Dietista-nutricionista:

o Estaren posesion del titulo de Diplomadoy Diplomada en Nutricion Humanay Dietética,
con al menos 1 afio de experienciaen el sector hospitalario.

- Cocineros, ayudantes de Cocina, camareros y auxiliares de cafeteria:

o Tener al menos tres afios de experiencia en el Sector del cual es objeto el contrato.
FREMAP valorara otros candidatos/as que no cumplan este requisito

7. NORMAS PARAEL PERSONAL ADSCRITO ALCONTRATO

- La empresaadjudicatariadeberdasegurarse de que el personal asu cargo y los suministradores de
alimentos y materiales respeten las normas generales de régimen interno, y las relativas a los
controles de entrada y de circulacion en el interior del edificio en que se encuentra alojado el
servicio que se contrata. En este sentido, se facilitara a FREMAP la lista de proveedores que
suministran productos al adjudicatario en el Centro, asicomo su actualizacién permanente.

- La prestacion de servicios en las instalaciones de FREMAP por parte del personal laboral de la
empresaadjudicatariaode los suministradores de alimentos o materiales, noles otorgard ningin
derechoaintegrarse laboralmente en FREMAP. Previa adjudicacién, el adjudicatario entregard a
FREMAP una relacién del personal asignado a los servicios, con sus datos personales, categoria,
antigliedady horario.

- El personal que preste el servicio deberd ir provisto permanentemente de una placa de
identificacién colocada en un lugar visible (especificando nombre y apellidos, empresa ala que
pertenece y unafotografia).

- El personal que preste servicios en la cafeteria y comedor deberd estar provisto de carnet de

manipulador de alimentos, que debera de ser renovado periédicamente de acuerdo con la
normativaVigente.
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- En caso de ausencias previstas por enfermedad, sanciones de la empresa, baja del personal,
vacaciones reglamentarias y otras causas analogas, las plazas deberan ser cubiertas a costa del
adjudicatario, de forma que se mantenga permanentementeel servicio ofertado. En situaciones
especificas (ausencia del trabajador porenfermedad o accidente sobrevenidoo cdusas analogas
gue impliquen la falta al trabajo que no afecte a la prestacidn del servicio), circunstancias
imprevistas/sobrevenidas o épocas determinadas (verano, navidad, Semana Santa, etc.) se podra
adecuarlos recursos de personal siempre previo acuerdoy autorizacion de FREMAP. Atal efecto,
diariamente se llevara por parte de |la adjudicatariaunregistro de control de presencia, en el que
cada trabajador deberd firmar la hora de llegada/inicio de jornada, asi como su finalizacién e
interrupciones en la misma. FREMAP tendra acceso a este registro de control de presencia.
Cualquierausencia previstay su correspondiente sustitucion deberaser notificadacon, al menos,
24 h. de antelaciéninformando de los datos del personal sustituto y facilitando ladocumentacién
administrativay de Prevencién de RR.LL. precisa. El no cumplimiento de estas obligaciones podra
suponerlaaperturadel régimen de penalidades previsto en el Pliego de Clausulas Administrativas.

- Los dafos que el personal de laempresaadjudicataria ocasione en el mobiliario e instalaciones del
Centro, ya seapor dolo o negligencia, seran indemnizados por el contratista, siemprea juicio del
Director del Centro o persona por él designada, que podra solicitar del adjudicatario el importe
correspondiente ademas de ser penalizados en la facturacion del mes en curso. También serd
responsable el adjudicatario de las sustracciones de cualquier material, valores y efecto, que
guede probado hasido efectuado porsu propio personal.

- La falta de pago de los salarios a los trabajadores y de las cuotas de la Seguridad Social, serdn
causas de resolucion del contrato.

8. PREVENCION DE RIESGOS LABORABLES

En cumplimientode lo establecido en el articulo 24 de |la Ley de Prevencidn de Riesgos Laborales y R. D.
171/2004 sobre coordinacién de la actividad preventiva, la empresa contratada debe entregar para la
firmadel contrato la siguiente documentacion:

v' Declaracion de modalidad PRL (*)

v' Declaracion PRL-trabajadores (*)

v' CAE Ficha Coordinacién (*): Informe, firmado por técnico competente, que contenga
exclusivamente los riesgos especificos que su actividad pueda generaren nuestrasinstalaciones,
tanto a sus trabajadores como a los de FREMAP, asi como las medidas preventivasy de proteccion
gue estableceran para su control. El contenido debe ser el incluido en el documento Ficha CAE,
pudiéndose utilizar este u otro similar.

v' Recibi de las Normas de prevencion para empresas externas que realizan trabajos en
instalaciones de FREMAP. (*)

(*) Documentacion disponible en el perfil de contratante de la Mutua (
https://contrataciondelestado.es/wps/portal/perfilContratante  ): Nombre 0. Contratacidn:
FREMAP — BUSCAR - Director Gerente de FREMAP — Documentos - Otros documentos
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Antes del comienzo de la actividad, la empresa adjudicataria debe haber impartido Ila
formacidn/informacion especifica del puesto de trabajo en prevencidn de riesgos laborales a todos sus
trabajadores segun los articulos 18 y 19 de la Ley 31/1995, asi como cualquier formacion especifica que
requieran enfunciénde lastareas que vayan a realizar. Asimismo debe asegurarse que todos son aptos
para la realizacién de su trabajo segin los protocolos médicos indicados porsu serviciode Vigilanciade la
Salud, debiendo indicar a FREMAP si alguno de ellos presenta alguna limitacién y si en su caso necesita
una adaptaciéon de puesto.

Antes del comienzode laactividad, laempresaadjudicatariafacilitard asus trabajadores la totalidad de
EPls derivada de su evaluacidn de riesgos, estando los mismos obligados a su uso correcto en todas
aquellas operaciones donde exista riesgos de accidentes que puedan prevenir con su utilizacién. El
encargado serd el responsablede vigilar porla utilizaciéon de los mismos de manera correcta.

La empresa adjudicataria debe trasmitir a todos los trabajadores que realicen trabajos en nuestras
instalaciones el contenido del documento Normas de prevencion para empresas externas que realizan
trabajos en instalaciones de FREMAP, documento que serd de obligado cumplimiento durante toda la
vigenciadel contrato, asicomo cualquieractualizacion que pueda producirse de lamisma.
Cualquierequipo de trabajo que laempresaadjudicataria necesite utilizar en las instalaciones de FREMAP
dispondra de ladeclaracidn de conformidad y marcado CE o se ajustard a los requisitos del Anexo 1delRD
1215/1997, de 18 de julio, sobre condiciones minimas de seguridad y salud para la utilizacion por los
trabajadores de los equipos de trabajo, siendo obligaciéon de la adjudicatariarevisarlos periddicamentede
manera que durante la vigencia del contrato los mismos cumplan con lalegislacion vigente.

Cualquier producto quimico que se utilice en las instalaciones de FREMAP deben cumplir la
correspondiente normativay se proporcionaracopiade las FDS para su revision por parte del Servicio de
Prevenciony Promocién de laSalud de FREMAP cuando se solicite.

La empresa adjudicataria determinaralos medios de coordinacion que sean necesarios enfuncién de las
caracteristicas del trabajo a realizar, yasean designando recursos preventivos o personas encargadas de la
coordinacion de actividades empresariales.

La empresaadjudicataria esta obligadaacomunicara FREMAP cualquieraccidente oincidente sufrido por
alguno de sus trabajadores en lasinstalaciones de FREMAP, asicomo de los posibles dafios ala propiedad
causados. Esta comunicacién debera efectuarse en un plazo maximo de 48 horas, exceptoenloscasos de
especial gravedad que se hard de inmediato. Si FREMAP lo considera oportuno efectuard un informe
complementario.

Sila empresaadjudicataria subcontrataalgunade las actividades contenidas en este contrato le sera de
aplicacién todo lo dicho anteriormente y deberd incluir la correspondiente informacién, tanto de la
empresasubcontratada como de sus trabajadores en los cuatro documentos entregados parala firma de
contrato.

FREMAP podra requerir en cualquier momento la documentacion que estime oportuna para
comprobacidn de contenido de ladocumentacidn entregada paralafirma del contrato, asi como cualquier
documentacién adicional que el Servicio De Prevencién Y Promocion de la Salud de FREMAP considere
necesariaparala seguridad tanto de los trabajadores de la contrata como de los trabajadores de FREMAP.
La empresaadjudicataria esta obligadaacomunicar cualquier cambio que se produzcaenlas condiciones
de trabajo con tiempo suficientey siempre antes de larealizacion de los mismos.

Ademas de lo dicho en anterior apartado, para empresas que tengan trabajadores en FREMAP, se debe
incluir:
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e En el lugar destinado para almacenamiento de los productos utilizados para la limpieza se debe
colocar unacopia actualizadade las FDS (fichas de datos de seguridad), de formaque en caso de
necesitarla esté siempre amano tanto de los trabajadores de la contrata como de FREMAP.

e Donde dice fichas técnicas se debe aiadir FDS.

e En medios materiales afiadir: en larealizacion de trabajos en alturase determinara los medios a
utilizar en la realizacién de la correspondiente coordinacion de actividades con el Servicio de
Prevenciony Promocién de laSalud de FREMAP.

¢ En desinfectantes, detergentes y otros productos de limpieza, donde habla del etiquetado: las
etiquetas debenincluirlainformacidn que establece la correspondiente normativay estar siempre
correctamente adheridasy legibles.

9. INSTALACIONES, SUMINISTROS Y OTRAS CUESTIONES

9.1 Instalaciones, mobiliario y enseres

La renovacion y/o sustitucion de equipos, mobiliario, instalaciones y aparataje engeneral, consecuencia
de averias sin posibilidad de reparacién debidamente justificadas técnicamente, o por obsolescencia,
deterioro u otras causas, seran por cuentade FREMAP.

R/

* Instalaciones

FREMAP pone a disposicién del adjudicatario los locales destinados a cafeteria, comedor, autoservicio,
cocina y locales auxiliares (almacenes, etc.). FREMAP podrd modificar, afiadir y retirar cuantas
instalaciones, elementosy objetos decorativos considere oportuno, comunicandoselo previamente a la
empresa adjudicataria, que siempre podra realizar las propuestas que crea necesarias para mejorar en
estas materias el servicio contratado.

Por otra parte, FREMAP se compromete a realizar cuantas modificaciones sean necesarias para adecuar
lasinstalaciones, material y mobiliario alas normas de seguridad e higiene en el trabajo, de conformidad
con el Plan de Prevencién de Riesgos Laborales y otras normativas legales en higiene y seguridad
alimentaria. (RD. 3484/2000).

Sipor necesidades de la Mutua se realizaran obras en lacafeteria, comedor, cocinas, etc.o reparaciones
gue impliqguen una minoracidn del servicio o, incluso, el cierre de la misma por tiempo estrictamente
necesario, el adjudicatario estara obligado a soportarlo sin que corresponda indemnizacién de ningln
tipo.

R/

** Mobiliario

FREMAP pondra a disposicion del adjudicatario el mobiliario que se resefia en el Inventario. El
adjudicatario podrd completar el inventario hastadonde considere oportuno paralacorrecta prestacién
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del servicio, asi como optimizar o mejorar el servicio. Cualquier variacion que quiera realizar en estos
elementos deberd sernotificada previamente a FREMAP.

% Enseres

Seran dotados por el adjudicatario en cantidad y calidad adecuadas y se renovaran periddicamente
cuando el desgaste y/o usoasi lo requieran.

Cuandoserequieraunarenovacién de enseres, éstadeberasolicitarse mediante correo electrénico en el
gue se detallen los enseres a renovar y se adjunten las fotos del desgaste o deterioro de los mismos.
Disponiendo de mdaximo 1 mes desde la solicitud para que la adjudicataria pueda llevar a cabo la
renovacién de losenseres.

La vajillallevara el logotipo de Fremap serigrafiado.

9.2 Agua, gas, energia eléctrica y limpieza

El agua, el gas y la energia eléctrica seran facilitados por FREMAP. La limpieza general de los locales,
mobiliarioy enseres corresponderaal adjudicatario. Lalimpiezay desinfeccion de los locales de cocina,
cafeteria, almacenes y cdmaras, asi como de las areas comunes que se manchen como consecuencia de
tareas de aprovisionamiento, evacuacion de basuras, etc., seraacargo de la empresaadjudicataria, la cual
deberatenersiempre lasinstalaciones en perfectas condiciones higiénicasy de limpieza.

Se extremaralalimpiezay desinfeccidon en todos sus aspectos, tantoen el lavado de la vajillacomoen los
suelos y paredes y en el tratamiento de los residuos alimenticios asegurandose de que los productos
guimicos utilizados cumplan con la normativa vigente y en especial con la legislacién sobre
biodegradabilidad y con el reglamento técnico sanitario. Especial atencion se dedicard ala eliminacion de
grasas, olores, agentes patégenos e impregnaciones.

La empresa adjudicataria, presentara a FREMAP un plan de limpieza y desinfeccidon de los locales e
instalaciones que debera seraprobado por FREMAP y podra revisarse sucumplimiento periddicamente.

10. MANTENIMIENTO

10.1 Mantenimiento general.

El mantenimiento general de las instalaciones serd porcuentade FREMAP, salvo reparacionesoarreglo de
desperfectos que excedan del deterioro normal derivado de un uso correcto de las mismas o que sean
causa de negligencia o mal uso por parte del adjudicatario, en cuyo caso el coste de las reparaciones,
arreglos o sustituciones serd abonado porel adjudicatario.

Durante el primer mes de contrato el adjudicatario, através de una empresainstaladoraacreditada con el
correspondiente Certificado de Inscripcidn, realizard un informe sobre el estado actual de los equipos,
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maquinaria, cdmaras de conservacion, etc., propiedad de Fremap y puestos a disposicién del
adjudicatario.

10.2 Mantenimiento preventivoy correctivo

El mantenimiento preventivoy correctivo de los equiposy cdmaras de conservacidon que FREMAP pone a
disposicién del adjudicatario, dada la importancia para FREMAP de que los mismos se encuentren en
perfecto estado de funcionamiento puesto que forman parte del activo de la entidad, seran por cuenta
del adjudicatario, de acuerdo alosiguiente:

K7

*%* Mantenimiento preventivo:

FREMAP proporcionard acceso a la aplicacidon informatica para la gestion de mantenimiento de los
equipos adscritos al contrato que dispone. A tituloinformativo, actualmente se utiliza PRISMA 4en ambos
Hospitales.

La empresade mantenimiento, en funcidn del tipo de operaciones arealizar, debera estaren posesion d e
las siguientesinscripciones en registros industriales:

v Certificado de empresainstaladora, mantenedora o reparadora de aparatos fijos de aire
acondicionado, refrigeracién y bomba de calor, asi como manipuladorade gases fluorados.

v’ Inscripcion en el registroindustrial de instalaciones frigorificas.

v’ Inscripcion en el registroindustrial de instaladores de gas.

+* Mantenimiento correctivo:

Seran por cuenta del adjudicatario todas las reparaciones y averias de los equipos adscritos al servicio,
incluyendo piezas. A titulo informativo, actualmente se utiliza PRISMA 4 en ambos Hospitales.

La empresamantenedoradeberadisponerde lainscripcion en el Registro Industrial pertinente, en funcién
deltipodereparaciéna realizar.

Cualquier averia que surja debera ser comunicada a FREMAP, con caracter previo a su reparacién,
debiendo entregar posteriormente lanota o albaran de reparacion efectuadaenlainstalaciony/o equipo.

En el caso de que el equipo esté en periodo de garantia, también serdn acargo del adjudicatariolas
reparaciones o lasustitucion del equipo, y el arreglo de desperfectos que excedan del deterioro normal
derivado de un uso correcto de las mismas o que sean causa de negligenciao mal uso o debidasano

[levar un mantenimiento adecuado del equipo por parte del adjudicatario.

El incumplimiento de estas obligaciones podrd conllevarlaaplicacion del régimen de penalidades.
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En el Anexo IV del presente Pliego se incluye el Inventario del Mobiliario y equipos (incluyendo los sujetos
a mantenimiento) que FREMAP pondrd adisposicién de laempresaadjudicataria. FREMAP se
compromete amanteneracualizado este anexo.

ANEXOS

111 ANEXO I: RELACION DE PRODUCTOS FUERA DE LA PENSION ALIMENTICIA.

Nota: las referencias amarcas se deben entendercomotipo o equivalente a.

Lote 1: Hospital de Sevilla

PRODUCTOS FUERA DE LA PENSION ALIMENTICIA

Producto Precio (lva No Incluido)
Descafeinado Caja 600 s 31
Agua 1,5 PET 0,42
Agua 0,50 PET 0,25
Agua 0,50 BRICK 0,51
Agua 0,33 PET 0,2
Agua 0,33 BRICK 0,38
Leche 1 1. 1
Zumo 11. 1,1
Cucharillas ud. 0,02
Vasos ud. 0,03
Servilletas 100 u 1,13
Azucar 1 Caja (1000 u.) 28,09
Yogures ud. 0,2
Pajitas ud. 0,08
Tila caja 100 u. 14,74
Menta Poleo caja 100 u. 14,74
Manzanilla caja 100 u. 14,74
Té caja 100 u. 14,74
Sacarina caja 150 u. 6,07
Fruta Natural pieza 0,26
Cacao sobre 18 gr. 0,21
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Lote 2: Hospital de Barcelona

PRODUCTOS FUERA DE LA PENSION ALIMENTICIA

Producto Precio (IVA No Incluido)
Agua 0,51 0,246
Galletas paquete (4 uds) 0,062
Garrafa de agua 18,9l 8,012
Leche individual 0,20 cl 0,493
zumo 0,20 brick 0,606
Caflas 0,25 cl 0,083
Aguade 1,51 0,411
Descafeinado en sobres ud. 0,062
Vasos desechables ud. 0,022
Yogurt ud. 0,177
Fruta Natural pieza 0,26
Tostadas (2 uds) 0,086

Durante la ejecucién del contrato, FREMAP demandard los productos relacionados en este anexo cuando
asilo precise. Losimportes, impuesto/s indirecto/s noincluido/s adestinarparalaadquisicién de estos
productos son:

LOTE 1 ** LOTE 2
Tercery cuarto Tercery
Primer Segundo ano de la Segundo cuarto ano de

" i . Primeraio - .
ano ano posible ano la posible

prorroga* prorroga*

Adquisicion
productos fuera de
la pension
alimenticia

*Los importes sefialados en esta columna son importes anuales, es decir, importes por cada uno de los
dos afios que incluye la prérroga.

**Sefalarque en laofertaecondmicadel lote 1, el importe de 8.800€ se divide en5.800 € enelapartado
de serviciode pacientesy 3.000 € en el apartado de servicio especial de desayuno.

Nota: Alimporte de la ofertaecondmicade cadalote, se le suman estosimportes, siendola suma de los
diferentes serviciosy de labolsa, el importe de adjudicacion
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11.2 ANEXO II: RELACION DE PRODUCTOS Y PRECIOS MAXIMOS DE LOS PRODUCTOS A
SUMINISTRAR EN LA CAFETERIA.

El precio de los productos que ofrezca la cafeteria serd inferior para el personal de Fremap y de las
contratas que el precio de ventaal publico, a excepcion de algunos productosenlos que el precio podra
serel mismo, tal y como figuran enlassiguientes Tablas.

Nota: las referencias a marcas se deben entendercomo tipo o equivalente a.

Lote 1: Hospital de Sevilla

HOSPITAL DE SEVILLA
PRECIO PRECIO VENTA
CATEGORIA PRODUCTO UL ALY
PUBLICOpor  ASIMILADOS por
unidad unidad
REPOSTERIA CHURRO UNIDAD 0,40 € 0,20€
REPOSTERIA CROISSANT CHOCOLATE 1,30 € 0,90 €
REPOSTERIA CROISSANT MIXTO 2,10 € 1,80 €
REPOSTERIA DONUT AZUCAR 1,10 € 0,70 €
REPOSTERIA DONUT CHOCOLATE 1,10 € 0,70 €
REPOSTERIA ENSAIMADA 1,15 € 0,70 €
REPOSTERIA MAGDALENAS CUADRADAS 1,10 € 0,55 €
REPOSTERIA MUFFIN FRUTOS ROJOS 120 GRS. 1,90 € 1,35€
REPOSTERIA MUFFIN SABOR CACAO-NARANJA 120G 1,90 € 1,35 €
REPOSTERIA PALMERA CHOCOLATE 1,50 € 1,50 €
REPOSTERIA CROISSANT ARTESANO 1,15 € 0,75 €
REPOSTERIA PALMERA HUEVO 1,50 € 1,50 €
REPOSTERIA CROISSANT CON YORK 2,00 € 1,30 €
REPOSTERIA BIZCOCHO DE LA ABUELA 1,75 € 1,20 €
REPOSTERIA TARTA DE CHOCOLATE 1,50 € 1,40 €
REPOSTERIA TARTA MANZANA (PORC|ON) 1,50 € 1,40 €
REPOSTERIA CANA CREMA 105 GR 1,20 € 0,80 €
REPOSTERIA TARTA DE SANTIAGO 2,00 € 1,40 €
REPOSTERIA TARTA DE QUESO 2,00 € 1,80 €
REPOSTERIA CANA CABELLO 105 GRS 1,20 € 0,85 €
REPOSTERIA TARTA CARROTCAKE 2,00 € 1,80 €
REPOSTERIA TOSTADA MANTEQUILLA Y MERMELADA 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA MANTEQUILLA (TIPO PAN) 1,10 € 0,55 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA YORK 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA JAMON SERRANO 1,60 € 1,15 €
REPOSTERIA TOSTADA YORK 1,70 € 1,35 €
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REPOSTERIA TOSTADA JAMON SERRANO 1,90 € 1,55 €
REPOSTERIA TOSTADA QUESO MANCHEGO 190€ 155€
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA JAMON SERRANO Y QUESO 2,00 € 1,40 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA PATE (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA CHORIZO (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA SALCHICHON (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA PAVO (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA ACEITE (TIPO PAN) 1,10€ 0,55 €
REPOSTERIA TOSTADA PATE (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA CHORIZO (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA SALCHICHON (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA PAVO (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA QUESO (TIPO PAN) 1,70 € 1,10 €
REPOSTERIA TOSTADA ACEITE (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA TOSTADA ACEITE Y TOMATE (TIPO PAN) 1,60€ 0,95 €
1/2 TOSTADA C/ MANTEQUILLA Y MERMELADA
REPOSTERIA (TIPO PAN) 130€ 0,55 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA C/ ACEITE Y TOMATE (TIPO PAN) 130€ 0,75 €
REPOSTERIA TOSTADA CON MANTEQUILLA (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
BOCATERIA BAGUETTE SERRANO CON TOMATE 2,40 € 1,70 €
BOCATERIA BOCADILLO ATUN 2,20 € 1,50 €
BOCATERIA BOCADILLO BACON CON QUESO 2,90 € 2,20 €
BOCATERIA BOCADILLO CHORIZO 2,20 € 1,50 €
BOCATERIA BOCADILLO LOMO CON QUESO 2,90 € 2,20 €
BOCATERIA BOCADILLO VEGETAL CON ATUN 3,50 € 2,45 €
BOCATERIA BOCADILLO YORK 2,20 € 1,50 €
BOCATERIA BOCADILLO TORTILLA 2,20 € 1,40€
BOCATERIA BOCADILLO YORK/QUESO 2,50 € 1,80 €
BOCATERIA BOCADILLO BACON 2,20 € 1,50 €
BOCATERIA BOCADILLO TORTILLA FRANCESA 2,20 € 1,50€
BOCATERIA BOCADILLO LOMO 2,50 € 1,65 €
BOCATERIA BOCADILLO QUESO 2,20 € 1,50€
BOCATERIA SERRANITO DE POLLO 3,50 € 2,50 €
BOCATERIA SERRANITO DE LOMO 3,50€ 2,50€
BOCATERIA BOCADILLO TORTILLA FRANCESA CON EXTRA 2,50 € 2,00€
BOCATERIA PINCHO TORTILLA 1,60 € 0,80 €
BOCATERIA PULGA LOMO 1,80 € 0,80 €
BOCATERIA PULGA DE CHORIZO 1,20€ 0,60 €
BOCATERIA PULGA DE JAMON 1,60 € 0,80 €
BOCATERIA PULGA DE JAMON YORK Y QUESO 2,00 € 1,20 €
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BOCATERIA PULGA DE ATUN 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA LOMO Y QUESO 2,00 € 1,00 €
BOCATERIA PULGA BACON 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA BACON Y QUESO 1,80 € 0,90 €
BOCATERIA PULGA JAMON DULCE 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA DE QUESO BARRA 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA LOMO, QUESO, TOMATE 2,10 € 1,10 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA 33CL 1,00 € 0,50 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA 50CL 1,10 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA CON GAS 25CL 1,10 € 0,55 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA PLASTICO PET 1,5LT 1,60 € 0,80 €
BEBIDAS FRIAS. BATIDO CHOCOLATE 1,80 € 1,10 €
BEBIDAS FRIAS. CERVEZA SIN ALCOHOL 33CL 1,60 € 0,80 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO COLA LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO COLA LIGHT LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO COLA ZERO LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO LIMON LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO NARANJA LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. TONICA LATA 33CL 1,20 € 0,60 €
ZUMO VIDA MELOCOTON VIDRIO 200 CL NO
BEBIDAS FRIAS. RELLENABLE 1,40 € 0,70 €
ZUMO VIDA NARANJA VIDRIO 200 CL NO

BEBIDAS FRIAS. RELLENABLE 1,40 € 0,70 €
BEBIDAS FRIAS. ZUMO VIDA PINA VIDRIO 200 CL NO RELLENABLE 1,40 € 0,70 €
BEBIDAS FRIAS. BIOFRUTAS MEDITERRANEO 1,40 € 0,70 €
BEBIDAS FRIAS. ZUMO DE NARANJA NATURAL 2,20 € 1,10 €
BEBIDAS FRIAS. ZUMO DE NARANJA NATURAL PEQUENO 1,50 € 0,80 €
BEBIDAS FRIAS. TE FRIO LATA 1,20 € 0,60 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS ACEITE SOBRE 10 CC 0,20 € 0,20€
COMPLEMENTOS

EXTRAS KETCHUP SOBRE 12 GR 0,20 € 0,20 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS MAHONESA SOBRE 0,20 € 0,20 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS MERMELADA DE MELOCOTON 20 GRS 0,20 € 0,20 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS MIEL MONODOSIS 0,30 € 0,30€
COMPLEMENTOS

EXTRAS PANECILLO 55G 0,40 € 0,30 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS SUPLEMENTO TOMATE 0,15 € 0,15 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS SUPLEMENTO HIELO 0,15 € 0,10 €
COMPLEMENTOS

EXTRAS SUPLEMENTO VASO 0,15 € 0,10€
COMPLEMENTOS

EXTRAS EXTRA LECHE 0,10 € 0,10€
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EXTRAS SUPLEMENTO EMBUTIDO 1,20 € 0,30 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS MANTEQUILLA MICRO 10 GRS 0,20 € 0,20 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE AMERICANO MEDIANO 1,10 € 0,70 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE BOMBON 1,50 € 0,90 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE CAPUCCINO GRANDE 1,70 € 1,60 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE CON LECHE MEDIANO 1,25 € 0,70 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE CORTADO 1,10 € 0,55 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE DESCAFEINADO MAQUINA C/LECHE 1,25 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE SOLO 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES DESCAFEINADO (SOBRE) 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE SOLO DESCAFEINADO 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES CAFE CORTADO DESCAFEINADO 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES DESCAFEINADO CON LECHE 1,25 € 0,60 €
BEBIDAS CALIENTES CHOCOLATE CALIENTE 1,70 € 1,00 €
BEBIDAS CALIENTES COLACAO 1,30 € 0,70 €
BEBIDAS CALIENTES VASO DE LECHE 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES MANZANILLA 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES MENTA POLEO 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES TE 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES TILA 0,90 € 0,50 €
IMPULSO CHICLES 1,20 € 0,60 €
IMPULSO CARAMELOS 1,20 € 0,80 €
IMPULSO CHEETOS PANDILLA 31G.C 1,20 € 0,80 €
IMPULSO DORITOS TEX MEX 32 G 1,20 € 0,80 €
IMPULSO PATATAS FRITAS LAYS SAL 44 G 1,20 € 0,80 €
IMPULSO CACAHUETES 1,20 € 0,80 €
IMPULSO ALMENDRAS 1,20 € 0,80 €
PLATOS LONCHAS PAVO 1,20 € 0,60 €
PLATOS TORTILLA CON ENSALADA 3,50 € 3,00 €
PLATOS FILETE PECHUGA DE POLLO 2,65 € 1,65 €
PLATOS GAZPACHO 2,20 € 1,25 €
PLATOS PLATO COMBINADO 4,50 € 3,50 €
PLATOS CROQUETAS 3,60 € 2,60 €
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PLATOS RACION JAMON SERRANO 2,15 € 1,15 €
PLATOS GUARNICION 2,50 € 1,53 €
PLATOS EMPANADILLA 1,00 € 0,50 €
PLATOS FLAMENQUIN CASERO 3,60 € 2,60 €
PLATOS RACION PATATAS BRAVAS 3,60 € 2,60 €
PLATOS TAPAS FRIAS 1,50 € 1,00 €
PLATOS TAPAS CALIENTES 1,80 € 1,20 €
MENU 12 PLATO DEL DIiA 5,90 € 5,50 €
MENU 22 PLATO DEL DiA 6,90 € 6,40 €
MENU MENU DEL DIA 10,50€ 9,25 €
MENU SUPLEMENTO BEBIDA 1,20 € 0,51€
MENU SUPLEMENTO POSTRE 0,50 € 0,76 €
MENU ENSALADA BUFFET 4,75 € 2,90 €
MENU MEDIO MENU 8,50 € 7,95 €
POSTRE YOGUR 1,00 € 0,50 €
POSTRE FLAN DE VAINILLA 100 GR 1,25 € 0,85 €
POSTRE GELATINA SABORES 100 GRS 1,25 € 0,85 €
POSTRE PIEZA FRUTA DE TEMPORADA 1,00 € 0,50€
ENSALADAS ENSALADA MIXTA 2,80 € 1,80 €
COMIDA RAPIDA RACION PATATAS FRITAS 1,00 € 0,50 €
SANDWICHES SANDWICH MIXTO 1,90 € 1,20 €
SANDWICHES SANDWICH VEGETAL 1,90 € 1,20 €
SANDWICHES SANDWICH SOBRASADA Y QUESO 1,90 € 1,20 €

Lote 2: Hospital de Barcelona

HOSPITAL DE BARCELONA
PRECIO PRECIO VENTA
. VENTA AL EMPLEADOS Y
CATEGORIA PRODUCTO PUBLICO por  ASIMILADOS por
unidad unidad
REPOSTERIA CROISSANT CHOCOLATE 1,30 € 0,90 €
REPOSTERIA CROISSANT MIXTO 2,10 € 1,80 €
REPOSTERIA DONUT AZUCAR 1,10 € 0,70 €
REPOSTERIA DONUT CHOCOLATE 1,10 € 0,70 €
REPOSTERIA ENSAIMADA 1,15 € 0,70 €
REPOSTERIA MAGDALENAS CUADRADAS 1,10 € 0,55 €
REPOSTERIA PALMERA CHOCOLATE 1,50 € 1,50 €
REPOSTERIA CROISSANT ARTESANO 1,15 € 0,75 €
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REPOSTERIA PALMERA HUEVO 1,50€ 1,50 €
REPOSTERIA CROISSANT CON YORK 2,00 € 130€
REPOSTERIA BIZCOCHO DE LA ABUELA 1,75 € 1,20 €
REPOSTERIA TARTA DE CHOCOLATE 1,50€ 1,40 €
REPOSTERIA TARTA MANZANA (PORCION) 1,50€ 1,40 €
REPOSTERIA CANA CREMA 105 GR 1,20 € 0,80 €
REPOSTERIA TARTA DE SANTIAGO 2,00 € 1,40 €
REPOSTERIA TARTA DE QUESO 2,00 € 1,80 €
REPOSTERIA CANA CABELLO 105 GRS 1,20 € 0,85 €
REPOSTERIA TARTA CARROTCAKE 2,00 € 1,80 €
REPOSTERIA TOSTADA MANTEQUILLA Y MERMELADA 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA MANTEQUILLA (TIPO PAN) 1,10 € 0,55 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA YORK 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA JAMON SERRANO 1,60 € 1,15€
REPOSTERIA TOSTADA YORK 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA JAMON SERRANO 1,90 € 1,55 €
REPOSTERIA TOSTADA QUESO MANCHEGO 190 € 155€
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA JAMON SERRANO Y QUESO 2,00 € 1,40 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA PATE (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA CHORIZO (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA SALCHICHON (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA PAVO (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA ACEITE (TIPO PAN) 1,10 € 0,55 €
REPOSTERIA TOSTADA PATE (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA CHORIZO (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA SALCHICHON (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA PAVO (TIPO PAN) 1,70 € 135€
REPOSTERIA TOSTADA QUESO (TIPO PAN) 1,70 € 1,10 €
REPOSTERIA TOSTADA ACEITE (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
REPOSTERIA TOSTADA ACEITE Y TOMATE (TIPO PAN) 1,60 € 0,95 €
1/2 TOSTADA C/ MANTEQUILLA Y MERMELADA
REPOSTERIA (TIPO PAN) 130€ 0,55 €
REPOSTERIA 1/2 TOSTADA C/ ACEITE Y TOMATE (TIPO PAN) 130€ 0,75 €
REPOSTERIA TOSTADA CON MANTEQUILLA (TIPO PAN) 1,40 € 0,95 €
BOCATERIA BAGUETTE SERRANO CON TOMATE 2,40 € 1,70 €
BOCATERIA BOCADILLO ATUN 2,20 € 1,50€
BOCATERIA BOCADILLO BACON CON QUESO 2,90 € 2,20€
BOCATERIA BOCADILLO CHORIZO 2,20 € 1,50€
BOCATERIA BOCADILLO LOMO CON QUESO 2,90 € 2,20 €
BOCATERIA BOCADILLO VEGETAL CON ATUN 3,50€ 2,45 €
BOCATERIA BOCADILLO YORK 2,20 € 1,50€
BOCATERIA BOCADILLO TORTILLA 2,20 € 1,40 €
BOCATERIA BOCADILLO YORK/QUESO 2,50 € 1,80 €
BOCATERIA BOCADILLO BACON 2,20 € 1,50€
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BOCATERIA BOCADILLO TORTILLA FRANCESA 2,20 € 1,50 €
BOCATERIA BOCADILLO LOMO 2,50 € 1,65 €
BOCATERIA BOCADILLO QUESO 2,20 € 1,50€
BOCATERIA SERRANITO DE POLLO 3,50€ 2,50€
BOCATERIA SERRANITO DE LOMO 3,50€ 2,50€
BOCATERIA BOCADILLO TORTILLA FRANCESA CON EXTRA 2,50 € 2,00 €
BOCATERIA PINCHO TORTILLA 1,60 € 0,80 €
BOCATERIA PULGA LOMO 1,80 € 0,80 €
BOCATERIA PULGA DE CHORIZO 1,20 € 0,60 €
BOCATERIA PULGA DE JAMON 1,60€ 0,80 €
BOCATERIA PULGA DE JAMON YORK Y QUESO 2,00 € 1,20 €
BOCATERIA PULGA DE ATUN 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA LOMO Y QUESO 2,00 € 1,00 €
BOCATERIA PULGA BACON 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA BACON Y QUESO 1,80 € 0,90 €
BOCATERIA PULGA JAMON DULCE 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA DE QUESO BARRA 1,40 € 0,70 €
BOCATERIA PULGA LOMO, QUESO, TOMATE 2,10 € 1,10 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA 33CL 1,00 € 0,50 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA 50CL 1,10 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA CON GAS 25CL 1,10 € 0,55 €
BEBIDAS FRIAS. AGUA PLASTICO PET 1,5LT 1,60 € 0,80 €
BEBIDAS FRIAS. BATIDO CHOCOLATE 1,80 € 1,10 €
BEBIDAS FRIAS. CERVEZA SIN ALCOHOL 33CL 1,60 € 0,80 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO COLA LATA 1,20€ 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO COLA LIGHT LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO COLA ZERO LATA 1,20€ 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO LIMON LATA 1,20€ 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. REFRESCO NARANJA LATA 1,20 € 0,60 €
BEBIDAS FRIAS. TONICA LATA 33CL 1,20€ 0,60 €
ZUMO VIDA MELOCOTON VIDRIO 200 CL NO
BEBIDAS FRIAS. RELLENABLE 1,40 € 0,70 €
ZUMO VIDA NARANJA VIDRIO 200 CLNO

BEBIDAS FRIAS. RELLENABLE 1,40 € 0,70 €
BEBIDAS FRIAS. ZUMO VIDA PINA VIDRIO 200 CL NO RELLENABLE 1,40 € 0,70 €
BEBIDAS FRIAS. BIOFRUTAS MEDITERRANEO 1,40 € 0,70 €
BEBIDAS FRIAS. ZUMO DE NARANJA NATURAL 2,20 € 1,10 €
BEBIDAS FRIAS. ZUMO DE NARANJA NATURAL PEQUENO 1,50 € 0,80 €
BEBIDAS FRIAS. TE FRIO LATA 1,20 € 0,60 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS ACEITE SOBRE 10CC 0,20 € 0,20 €
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EXTRAS KETCHUP SOBRE 12 GR 0,20€ 0,20 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS MAHONESA SOBRE 0,20€ 0,20 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS MERMELADA DE MELOCOTON 20 GRS 0,20€ 0,20 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS MIEL MONODOSIS 030€ 0,30€
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS PANECILLO 55G 0,40 € 0,30€
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS SUPLEMENTO TOMATE 0,15€ 0,15 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS SUPLEMENTO HIELO 0,15 € 0,10€
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS SUPLEMENTO VASO 0,15 € 0,10€
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS EXTRA LECHE 0,10€ 0,10€
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS SUPLEMENTO EMBUTIDO 1,20 € 0,30€
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS MANTEQUILLA MICRO 10 GRS 0,20 € 0,20 €
COMPLEMENTOS Y

EXTRAS SUPLEMENTO MOLLETE GRANDE 0,20 € 0,00 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE AMERICANO MEDIANO 1,10 € 0,70 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE BOMBON 1,50 € 0,90 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE CAPUCCINO GRANDE 1,70 € 1,60 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE CON LECHE MEDIANO 1,25 € 0,70 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE CORTADO 1,10 € 0,55 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE DESCAFEINADO MAQUINA C/LECHE 1,25€ 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE SOLO 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | DESCAFEINADO (SOBRE) 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE SOLO DESCAFEINADO 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | CAFE CORTADO DESCAFEINADO 1,10 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | DESCAFEINADO CON LECHE 1,25 € 0,60 €
BEBIDAS CALIENTES | COLACAO 1,30 € 0,70 €
BEBIDAS CALIENTES | VASO DE LECHE 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | MANZANILLA 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | MENTA POLEO 0,90 € 0,50 €
BEBIDAS CALIENTES | TE 0,90 € 0,50 €
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BEBIDAS CALIENTES TILA 0,90 € 0,50 €
IMPULSO CARAMELOS 1,20 € 0,80 €
IMPULSO PATATAS FRITAS LAYS SAL 44 G 1,20 € 0,80 €
PLATOS LONCHAS PAVO 1,20 € 0,60 €
PLATOS TORTILLA CON ENSALADA 3,50 € 3,00 €
PLATOS FILETE PECHUGA DE POLLO 2,65 € 1,65 €
PLATOS GAZPACHO 2,20 € 1,25 €
PLATOS PLATO COMBINADO 4,50 € 3,50 €
PLATOS CROQUETAS 3,60 € 2,60 €
PLATOS RACION JAMON SERRANO 2,15 € 1,15 €
PLATOS GUARNICION 2,50 € 1,53 €
PLATOS EMPANADILLA 1,00 € 0,50 €
PLATOS FLAMENQUIN CASERO 3,60 € 2,60 €
MENU 12 PLATO DEL DiA 5,90 € 5,50 €
MENU 22 PLATO DEL DiA 6,90 € 6,40 €
MENU MENU DEL DIA 10,50 € 9,25 €
MENU SUPLEMENTO BEBIDA 1,20 € 0,51 €
MENU SUPLEMENTO POSTRE 0,50 € 0,76 €
MENU ENSALADA BUFFET 4,75 € 2,90 €
MENU MEDIO MENU 8,50 € 7,95 €
POSTRE YOGUR 1,00 € 0,50 €
POSTRE FLAN DE VAINILLA 100 GR 1,25 € 0,85 €
POSTRE GELATINA SABORES 100 GRS 1,25 € 0,85 €
POSTRE PIEZA FRUTA DE TEMPORADA 1,00 € 0,50 €
ENSALADAS ENSALADA MIXTA 2,80 € 1,80 €
COMIDA RAPIDA RACION PATATAS FRITAS 1,00 € 0,50 €
SANDWICHES SANDWICH MIXTO 1,90 € 1,20 €
SANDWICHES SANDWICH VEGETAL 1,90 € 1,20 €
SANDW!ICHES SANDWICH SOBRASADA Y QUESO 1,90 € 1,20 €
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113 ANEXO Ill: PERSONAL A SUBROGAR

La relacién de personal actual sujetaasubrogacién es lasiguiente:

PERSONAL A SUBROGAR LOTE 1- SEVILLA

OBSERVACIONES
1 CAMARERO/A 100 27/11/1999 35
2 CAMARERO/A 100 20/11/1992 40
3 CAMARERO/A 100 05/05/1998 40
4 CAMARERO/A 100 23/08/2001 40
5 CAMARERO/A 100 21/12/1995 40
6 CAMARERO/A 100 24/10/1999 25
7 CAMARERO/A 100 19/12/1996 40
8 CAMARERO/A 100 07/01/2004 40
9 CAMARERO/A 200 29/11/2006 30
10 CAMARERO/A 200 01/10/2006 30
REDUCCION HORAS
11 COCINERO/A 100 26/09/2004 30 HASTA EL 30/09/2022
LUEGO SERAN 40H
12 COCINERO/A 100 24/07/2007 40
13 DIETISTA 189 01/03/2016 40
AYUDANTE/A
14 COCINA 100 25/09/2007 40
SUSTITUYE AL

15 COCINERO/A 502 01/12/2021 30 EMPLEADO 12

PLUS 400€
16 ENCARGADO/A 100 05/11/2015 40 MENSUALES
17 COCINERO/A 200 09/09/2004 20
18 COCINERO/A 100 15/08/2002 40

PLUS 250€
19 JEFE/A COCINA 410 13/12/2021 40 MENSUALES
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PERSONAL A SUBROGAR LOTE 2- BARCELONA

CATEGORIA FECHA DE N2 HORAS
EMPLEADO PROFESIONAL CONTRATO ANTIGUEDAD SEMANALE/S OBSERVACIONES
1 CAMARERO/A 100 07/06/2014 40
2 COCINERO/A R189 18/03/2015 40
3 COCINERO/A R189 02/05/2016 40
4 AUX. SERV. LIM R189 29/11/2019 40
5 AUX. SERV. LIM R189 01/09/2016 40
11.4 ANEXO IV: INVENTARIO DEL MOBILIARIO, EQUIPOS Y ENSERES QUE FREMAP

PONDRA A DISPOSICION DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA LOTE 1.

Nota: Los elementos aqui indicados son los que FREMAP pone a disposicién del adjudicatario para la
prestacién del servicio, sin que este listado sea excluyente y no variabla durante la prestacion del servicio,

pudiendo serobjeto de renovacién/modificacion alo largo de la duracién del contrato.

INVENTARIO DE MOBILIARIO, EQUIPOS E INSTALACIONES - LOTE 1 SEVILLA

Etiqueta

/ C;:E:Sde Descripcion Ubicacion
Fremap
309228 LAVAVAIJILLAS CAFETERIA
296969 MESA FUSION RECTA CAFETERIA
296968 MESA FUSION RECTA CAFETERIA
296967 MESA FUSION RECTA CAFETERIA
296966 MESA FUSION RECTA CAFETERIA
296965 MESA FUSION RECTA CAFETERIA
296964 MESA FUSION RECTA CAFETERIA
304456 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304455 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304453 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304452 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304451 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304450 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304449 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304448 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304447 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304446 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
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304445 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304444 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304443 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304442 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304441 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304440 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304439 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304438 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304437 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304436 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304435 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304434 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304433 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
304432 SILLA COMEDOR MADERA CAFETERIA
295999 ARMARIOY VITRINA EXPOSITOR REFRIGERADOR CAFETERIA
295997 BANO MARIA + MESA CALIENTE AUTOSERVICIO CAFETERIA
295996 BANO MARIA + MESA CALIENTE AUTOSERVICIO CAFETERIA
303981 TOSTADORDE PAN CAFETERIA
296944 TOSTADORDE PAN CAFETERIA
198584 CONJUNTO ARMARIOS Y MUEBLES CAFETERIA
198583 CONJUNTO ARMARIOSY MUEBLES CAFETERIA
198557 MAQUINA CUBOS DE HIELO CAFETERIA
303960 TERMO DE LECHE ELECTRICO CAFETERIA
198577 VITRINA SOBREMOSTRADOR CAFETERIA
198867 MESA CENTRAL INOX. 1500X800X870 C/ESTANT CAFETERIA
156402 MESA BALDA CAJON ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
317598 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
317603 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
317605 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
156403 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
317597 MESA BALDA FREGADERO ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
156354 MESA BALDA FREGADERO ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
126304 MESA AUXILIAR BALDA METAL CAFETERIA
303958 MESA CAJON BALDA ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
317600 MESA CAJON BALDA ACERO INOXIDABLE CAFETERIA
317601 MESA CAJON BALDA FREGADERO ACERO INOXIDA CAFETERIA
317599 MESA CAJON BALDA, PUERTA BATIENTE CAFETERIA
126312 MESA BALDA ALUMINIO CAFETERIA
126314 MESA BALDA ALUMINIO CAFETERIA
126313 MESA BALDA ALUMINIO CAFETERIA
126315 MESA BALDA ALUMINIO CAFETERIA
317604 BOTELLERO/CAMARA FRIO 3P INFERIORES ABATIBLES CAFETERIA
317602 MESA ACERO INOXIDABLE TRIANGULAR CAFETERIA
156373 SILLA 4 PATAS RESPALDO BAJO METAL PLASTI CAFETERIA
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156363 SILLA 4 PATAS RESPALDO BAJO METAL PLASTI CAFETERIA
156365 SILLA 4 PATAS RESPALDO BAJO METAL PLASTI CAFETERIA
156368 SILLA 4 PATAS RESPALDO BAJO METAL PLASTI CAFETERIA
156362 SILLA 4 PATAS RESPALDO BAJO METAL PLASTI CAFETERIA
156360 SILLA 4 PATAS RESPALDO BAJO METAL PLASTI CAFETERIA
296989 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296988 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296987 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296986 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296984 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296983 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296982 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296981 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296980 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296979 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296978 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296977 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296976 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296975 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296974 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296973 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296972 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296971 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
296970 MESA FUSION BAHIA COMEDOR
273116 RELOJ DE FICHAR SOFTMACHINE COMEDOR
126278 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126277 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126276 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126275 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126200 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126189 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126279 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126209 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126208 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126207 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126206 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126205 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126204 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126214 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126210 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126294 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126286 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126285 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126284 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
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126283 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126224 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126220 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126226 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126243 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126188 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126238 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126237 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126236 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126180 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126196 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126202 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126192 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126191 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126190 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126241 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126186 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126199 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126242 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126240 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126239 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126235 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126234 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126233 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126232 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126231 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126230 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126229 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126271 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126177 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126158 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126302 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126152 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126153 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126164 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126155 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126183 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126157 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126167 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126159 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126160 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126162 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126154 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126165 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
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126168 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126179 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126174 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126171 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126172 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126173 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126170 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126169 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126176 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126182 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126178 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126175 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126163 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126272 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126181 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126257 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126156 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126255 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126161 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126254 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126253 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126300 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126251 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126301 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126249 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126248 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126247 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126246 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126211 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126203 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126201 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126270 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126299 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126212 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126297 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126296 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126295 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126293 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126291 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126185 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126289 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126273 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126287 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126292 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
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126282 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126298 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126195 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126218 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126222 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126221 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126215 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126216 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126217 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126187 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126228 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126223 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126274 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126198 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126197 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126256 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126269 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126267 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126260 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126245 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126250 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126184 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126261 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126262 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126263 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126264 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126265 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126266 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126166 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126268 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126259 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126244 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126258 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126252 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126219 SILLA COMEDOR 4 PATAS RESPALDO BAJO META COMEDOR
126194 SILLA 4 PATAS R/BAJO METAL SKY COMEDOR
126280 SILLA 4 PATAS R/BAJO METAL SKY COMEDOR
253520 MODULO APARADORKRONOS 40970 COMEDOR PRIVADO
253518 MODULO APARADOR KRONOS 40934 COMEDOR PRIVADO
253517 MODULO APARADORKRONOS 40934 COMEDOR PRIVADO
253497 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253496 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253516 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253515 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
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253514 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253513 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253512 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253511 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253510 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253509 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253508 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253507 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253506 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253505 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253504 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253503 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253502 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253501 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253500 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253499 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253498 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253495 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253494 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253493 SILLON MOD. LUZ C/B COMEDOR PRIVADO
253492 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253491 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253490 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253489 SILLON MOD. LUz C/B COMEDOR PRIVADO
253523 MESA RIGA 1400X800 CROMO COMEDOR PRIVADO
253522 MESA RIGA 1400X800 CROMO COMEDOR PRIVADO
253521 MESA RIGA 1200X800 CROMO COMEDOR PRIVADO
156154 MESA METAL PLASTICO COMEDOR PRIVADO
320932 CORTADORA DE HORTALIZAS COCINA
320945 LAVAMANOS DE PEDAL COCINA
320943 LAVAMANOS DE PEDAL COCINA
319412 ROBOT COCINA COCINA
319382 CORTADORA DE FIAMBRES SAMMIC GL-300 COCINA
309236 CARRO COCINA ACERO INOX. BANDEJAS COCINA
309235 CARRO COCINA ACEROINOX. BANDEJAS COCINA
309234 CARRO COCINA ACERO INOX. BANDEJAS COCINA
309233 CARRO COCINA ACERO INOX. BANDEJAS COCINA
309230 FREIDORA ELECTRICA ARILEX COCINA
309229 PLANCHA ALCROMO DURO ECOEM-75CD COCINA
307003 MAQUINA LAVAPEROLAS COCINA
302729 | FRIGORIFICO COCINA
296985 MESA FUSION BAHIA COCINA
295995 CARRO DE SERVICIO EDESA CSR-853 COCINA
295998 CARRO DE SEVICIO EDESA CE953 COCINA
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295992 MESA CALIENTE CENTRAL2 PUERTAS COCINA
295991 MESA FRIA 3 PUERTAS INFERIORES PARA BANDEJAS COCINA
295990 FREGADERO CON GRIFO DUCHA COCINA
317589 CAMPANA EXTRACTORA FLORES VALLES COCINA

BLOQUE COCINA CON 8 ELEMENTOS: HORNO PAELLERO
317588 GAS. COCINA6QUEM%DORES,GAS.IMARMITA GAS. SARTEN COCINA

BASCULANTE GAS. BANO MARIA ELECTRICO. FRY-TOP GAS.

COCINA DOS QUEMADORES GAS. FREIDORA ELECTRICA
241981 RACK MOVIL PLATOS 201 * COCINA
241981 HORNO CONVENCCION MUEBLE ALTO SCC 201 COCINA
198408 CONGELADOR COCINA
198407 CONGELADOR COCINA
198854 ARMARIO ROPERO 8 PUERTAS COCINA
198851 ARMARIO ROPERO 8 PUERTAS COCINA
198866 MESA CENTRAL INOX. 1500X800X870 C/ESTANT COCINA
233779 MESA ESCRITORIO COCINA
198864 MESA MURAL INOX. 1500X600X870 C/PILETA COCINA
173372 MAMPARA COCINA
187670 sillapiel negrabrazosyruedas COCINA
233862 armario puertas batietes COCINA
126917 FRIGORIFICO COCINA
303953 BANO MARIA 3 SENOS COCINA
156272 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE COCINA
156230 ARMARIO BAJO FREGADERO ACERO INOXIDABLE, COCINA
156269 MESA CAJON BALDA FREGADERO PLASTICO ACER COCINA
156270 MESA CAJON BALDA FREGADERO PLASTICO ACER COCINA
156264 MESA CAJON BALDA FREGADERO ACERO INOXIDA COCINA
156263 MESA CAJON BALDA FREGADERO ACERO INOXIDA COCINA
156249 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE, CON ENCHUFE COCINA
156241 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE 2.30 X 0.60 COCINA
126319 MESA BALDA ALUMINIO COCINA
156259 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE 2.00 X 0.70 COCINA
234458 BATIDORA SAMMIC COCINA
156327 ARMARIO BAJO BALDA PUERTA BATIENTE FORMI COCINA
156301 BUCK CORTO RUEDAS CAJON GAVETA METAL FOR COCINA
236574 | banco madera VESTUARIO COCINA
334518 CARROTRANSPORTE DE 24 BANDEJAS ABIERTAS COMEDOR
334517 CARRO TRANSPORTE DE 24 BANDEJAS ABIERTAS COMEDOR
330643 BOTELLERO/CAMARAFRIO 4P SUPERIORES CORRED. COCINA
330654 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE PUERTA CORR COCINA
330651 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE 2.00 X 0.60 COCINA
330653 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE2 X 0.70 X0 COCINA
333069 CARRO METAL RUEDAS COCINA
330649 MESA BALDA ACERO INOXIDABLE 2.40 X 0.70 COCINA
330652 MESA PARA BANDEJAS COCINA

Pliego de Prescripciones Técnicas

Pagina 53de 66



é LICT/99/115/2022/0069 - Contratacion del servicio de Restauracion Colectiva para el Hospital de FREMAP, sito en

FREMAP Sevilla, Avenida de Jerez s/n 41012 Sevilla, y para el Hospital de FREMAP, sito en Barcelona, c/Madrazo 6-8, 08006
Barcelona
330655 MESA CAJON FREGADERO PLASTICO ACERO INOX COCINA
330650 MESA ACERO INOXIDABLE COCINA
334514 CARRO COCINA ACERO INOX. 24 BANDEJAS COCINA
333138 MESA MURAL INOX. 1500X600X870 C/PILETA COCINA
334516 CARRO TRANSPORTE DE 24 BANDEJAS ABIERTAS COCINA
334515 CARRO TRANSPORTE DE 24 BANDEJAS ABIERTAS COCINA
318426 SILLON ERGOTANGO R/A/G/C/B COCINA
330619 LAVAMANOS DE PEDAL COCINA
333068 ABATIDOR MIXTO DE TEMPERATURA MOD ABT71L COCINA
333066 CARRO CALIENTE MOD ACR-B F0400003 COCINA
333067 ENVASADORAALVACIO COCINA
333072 MESA DE SALIDA COCINA
333071 MESA DE ENTRADA CON SENO COCINA
333065 LAVAVAIJILLAS DE ARRASTRE COCINA
334477 CARRO CALIENTE (PARA CALENTARPLATOS) COCINA
335168 BANO MARIA COCINA
335170 CARRO BANDEJERO 2 CUERPOS (CON RUEDAS) COCINA
335169 CARRO BANDEJERO 2 CUERPOS (CON RUEDAS) COCINA
198850 ARMARIO ROPERO 8 PUERTAS VESTUARIO COCINA
S/E CAMARA DE FRUTASY VERDURAS N21 COCINA
S/E CAMARA DE CONGELACION N3 COCINA
S/E CAMARA DE CARNES N24 COCINA
S/E CAMARA DE RESIDUOS N25 COCINA
S/E CAMARA DE LACTEOS Y PREPARADOS N22 COCINA
CUARTO FRIO N21 DESPIECE DE CARNE ( CON MESA FRIO
S/ BAJO MOSTRADOR) ( )
S/E CUARTO FRIO N22 DESPIECE DE PESCADO COCINA
S/E CUARTO FRIO N23 ALEDANO/COMUNICADO CON BLOQUE COCINA
COCINA. PRODUCTOS PREPARADOS
333068 ABATIDOR MIXTO DE TEMPERATURA COCINA

*FORMA PARTE DEL HORNO CONVENCCION MUEBLE ALTO SCC 201

11.5 ANEXO IV: INVENTARIO DEL MOBILIARIO, EQUIPOS Y ENSERES QUE FREMAP
PONDRA A DISPOSICION DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA LOTE 2.
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INVENTARIO DE MOBILIARIO, EQUIPOS E INSTALACIONES
LOTE 2 -HOSPITAL DE BARCELONA.

Etiqueta /Cédigo Descripcion Ubicacion Fecha Alta
de Barras Fremap
- 5 CESTAS BOLS DE PORCELANA COCINA 31/12/2005
- 5 CESTAS BOLS DE PORCELANA COCINA 31/12/2005
- 5 CESTAS BOLS DE PORCELANA COCINA 31/12/2005
- 5 CESTAS BOLS DE PORCELANA COCINA 31/12/2005
ABATIDOR DE TEMPERATURA MOD
276748 HCM-101-35 COCINA 31/12/2005
290234 ARMARIO ALMACENAJEVAIJILLA COCINA, PLONGE 21/04/2005
ARMARIO FRIGORIFICO 2 PUERTAS COCINA, ZONA
320731 CRISTAL PREPARACION VEGETALES 31/12/2005
COCINA, ZONA
PREPARACION CARNEY
290269 ARMARIO FRIGORIFICO MOD AGN-702 | PESCADO 31/12/2005
COCINA, ZONA
PREPARACION CARNEY
290233 ARMARIO FRIGORIFICO MOD AGN-702 |PESCADO 31/12/2005
320739 ARMARIO INOX. CERRADO 31/12/2005
DELANTE DE LAS
290235 BASCULA ELECTRONICA MOD L-456 CAMARAS SOTANO -1 31/12/2005
320730 BATIDORA BM226 11 COCINA, ZONA VEGETALES 07/12/2000
276740 CAFETERA ALMACEN N24 SOTANO -2 15/09/2011
COCINA, ZONA DE
290232 CAMARA FRIGORIFICA BAJA PREPARACION FRIA 31/12/2005
CAMARA FRIGORIFICA BAJAMOD COCINA, ZONA COCCION
290230 BMPP-2000iIl DELANTE DE LA FREIDORA 31/12/2005
CAMARA FRIGORIFICA DESMONTABLE | COCINA, CAMARA DE
290209 P/VARIOS PREPARACION FRIA 31/12/2005
CAMARA FRIGORIFICA MOD BMGN- ZONA PREPARACION
290231 14701 CARNEY PESCADO 31/12/2005
309817 CARRO BANO MARIA ALMACEN N24 SOTANO -2 31/12/2005
309822 CARRO BANO MARIA 31/12/2005
258225 CARRO CALIENTE ISOTERMICO CCB 20 | MARCA EDESA 31/12/2005
258252 CARRO DE COMEDOR 31/10/1986
121795 CARRO DE COMEDOR 31/12/1995
121777 CARRO DE COMEDOR 31/12/1995
CARRO ACERO INOX.
121782 CARRO DE COMEDOR VIEJOS, SE CAEETIQUETA 26/10/1988
CARROACERO INOX.
ANTIGUO ES EL MAS
320735 CARRO DE COMEDOR ESTRECHO 26/10/1988
309821 CARRO DISPENSADORBANDEJAS Ne SERIE 00572183 31/12/2005
309815 CARRO DISPENSADOR DE BOLS ALMACEN N24 SOTANO -2 31/12/2005
309823 CARRO DISPENSADOR DE BOLS 31/12/2005
309816 CARRO DISPENSADOR DE BOLS ALMACEN N24 SOTANO -2 31/12/2005
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309818 CARRO DISPENSADOR DE BOLS ALMACEN N24 SOTANO -2 31/12/2005
CARRO FRIO DISTRIBUCION COMIDAS

290097 CF-20 CARRO COMIDAS PLANTA 20/12/2013
CARRO FRIO DISTRIBUCION COMIDAS

290096 CF-20 CARRO COMIDAS PLANTA 20/12/2013
CARRO FRIO DISTRIBUCION COMIDAS

290095 CF-20 ALMACEN N24 SOTANO -2 20/12/2013

320652 CARRO PARAEMPLATAR 31/12/2005

320653 CARRO PARAEMPLATAR 31/12/2005

309820 CARRO PORTA CESTAS ALMACEN N24 SOTANO -2 31/12/2005

309824 CARRO RECOGIDA BANDEJAS COMEDOR 62 PLANTA 31/12/2005

309825 CARRO RECOGIDA DE BANDEJAS COMEDOR 62 PLANTA 31/12/2005
CARRO REFORZADO 3 ESTANTES MOD

258228 FCER-113 31/12/2005
CARRO REFORZADO 3 ESTANTES MOD

258226 FCER-113 31/12/2005
CARRO TRANSPORTE DE 24 BANDEJAS | ALMACEN N24 SOTANO -

309819 ABIERTAS 2 31/12/2005

290208 COCINA A GAS MOD TP-602 31/12/2005

258288 CONJUNTO CAMARAS FRIGORIFICAS SOTANO-1 31/12/2005
CONTENEDORISOTERMICO EN INOX. 6

290238 LITROS ALMACEN N24 SOTANO -2 31/12/2005
CONTENEDOR ISOTERMICO EN INOX. 6

290239 LITROS ALMACEN N24 SOTANO -3 31/12/2005
CONTENEDOR ISOTERMICO EN INOX. 6

290237 LITROS ALMACEN N24 SOTANO -4 31/12/2005
CONTENEDOR SEGREGACION

290099 RESIDUOS COCINA 31/12/2013
CONTENEDOR SEGREGACION

290098 RESIDUQOS COCINA 31/12/2013

258219 CORTA VEGETALES MOD CA-400 31/12/2005
CORTADORA DE FIAMBRES MOD USA-

320737 300-220 PREPARACION CARNES 31/12/2005

258254 CUBO BASURA CON RUEDAS 30/11/1995

ZONA PREPARACION

258224 ENVASADORA ALVACIO MOD VAC-10T | CARNES 31/12/2005

- EQUIPO DE REFRIGERACION DE AIRE 31/12/2005

- EQUIPO DE REFRIGERACION DE AIRE 31/12/2005

- EQUIPO DE REFRIGERACION DE AIRE 31/12/2005

ZONA PREPARACION

274873 ESTERILIZADOR DE CUCHILLOS EC-15 CARNE 31/12/2005

274472 ESTERILIZADOR DE CUCHILLOS EC-15 31/12/2005

274871 ESTERILIZADOR DE CUCHILLOS EC-15 ZONAVEGETALES 31/12/2005
EXTRACCION DE HUMOS MURAL

- C/EXTRACTOR 31/12/2005
FREIDORA ELECTRICA SERIE 900 MOD

290207 FRE-90 31/12/2005

290203 PLANCHA RAPIDA A GAS FRY TOP 29/09/2004
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HORNO A VAPOR DE SOBREMESA FS
258222 1/1P-15 31/12/2005
HORNO MIXTO ELECTRICO MOD OEB-
320736 10.20 ZONA DE COCCION 31/12/2005
- INSTALACION EQUIPAMIENTO COCINA 31/12/2005
INSTALACION MOSTRADOR
- DISTATHERM 31/12/2005
290206 LAVACACEROLAS GD-600 PLUS 31/12/2005
MARMITA A GAS SERIE 900 MOD MAG-
290205 150 31/12/2005
COCINA, ZONADE
121927 MESA AUXILIAR METAL COCCION (SOP.CAFETERA) 06/10/1988
COMEDOR
219009 MESA AUXILIAR RUEDAS BALDA METAL | (MICROONDAS) 31/12/1993
MESA CENTRO REDONDA METAL
258253 FORMICA 31/03/1994
121772 MESA COMEDOR METAL FORMICA 31/03/1994
121769 MESA COMEDOR METAL FORMICA 31/03/1994
121773 MESA COMEDOR METAL FORMICA 31/03/1994
303191 MESA FUSION RECTA 31/12/2015
303192 MESA FUSION RECTA 31/12/2015
303193 MESA FUSION RECTA 31/12/2015
302190 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
302189 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
302188 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
302187 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
302186 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
303189 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
303190 MESA FUSION RECTA 23/11/2015
MESA HORNO MIXTO
258221 MESA SOPORTE HORNO ELEECTRICO 31/12/2005
309743 MESA TERRAZA BLANCA 80X80 TERRAZA 11/11/2016
309742 MESA TERRAZA BLANCA 80X80 TERRAZA 11/11/2016
309741 MESA TERRAZA BLANCA 80X80 TERRAZA 11/11/2016
309740 MESA TERRAZA BLANCA 80X80 TERRAZA 11/11/2016
309827 MUEBLE BUFFET 31/12/2005
205482 PICADORA DE CARNE ALMACEN -4 SOTA-2 30/09/1991
HAB 402 TERAPIA
290149 PLACAINDUCCION OCUPACIONAL 07/10/2014
290204 SARTEN BASCULANTE A GAS 31/12/2005
286255 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286283 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286282 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286276 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286275 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286273 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
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286271 SILLA COMEDOR MADERA ALMACEN 26/12/2012
286262 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286307 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286304 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286300 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286297 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286296 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286295 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286294 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286293 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286292 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286291 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286290 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286289 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286287 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286285 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286284 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286281 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286279 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286278 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286277 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286268 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286267 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286266 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286264 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286263 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286261 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286259 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286257 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
286256 SILLA COMEDOR MADERA COMEDOR 26/12/2012
309759 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309758 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309757 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309756 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
243898 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309754 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309753 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309752 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309751 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309750 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309749 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
243891 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309747 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309746 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
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309745 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309744 SILLA TERRAZA BLANCA TERRAZA 11/11/2016
309897 TELEVISION TOSHIBA COMEDOR 21/11/2016
309292 TELEVISOR SAMSUNG COMEDOR 04/09/2015
309828 TRANSPORTADOR DE CORREAS COCINA 31/12/2005
320732 TUNEL DE LAVADO MOD A-1500-T COCINA 31/12/2005
309826 VITRINA SELF REFRIGERADA VITRINA COMEDOR 31/12/2005
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11.6 ANEXO V: MANTENIMIENTOS A REALIZAR SOBRE EL INVENTARIO DEL MOBILIARIO, EQUIPOS Y ENSERES QUE FREMAP PONDRA A
DISPOSICION DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA LOTE 1.

TIPO N2ET. SUJET
EQUIPO EQUIPO/INSTALACION OBSERVACIONES UBICACION MOD. /OTROS DATOS INVENTARI OA
EQ
AUXILIAR BANO MARIA 3 SENOS PULIDO HOSTELERIA COCINA 303953 X
ES
EQ DISTFORM, MOD. 3 GN 1/1
AU)Z_/;.IAR BANO MARIA GASTROSISTEM COCINA (F0420202 14D) N/S F21004805001 335168 X
EQ MESA CALIENTE ERATOS MCA-70-
AUXILIAR MESA CA:;IEE_\IIF A(;ENTRALZ 180|0 I\)l('ZSF(K)I)\(/ISSZOZ EQ;'DA COCINA 160C 1600X700X850 (ADOSADAA 295992 X
ES o MESA FRIA 295991)
AU)I:;/CLZIAR BANO MARIA + MESA CALIENTE 1600X700X850 CON 4 CAFETERIA/C ERATOS SBMR-160 SUPR-160 S/N 295996 X
ES AUTOSERVICIO CUBETAS Y TOLDO CRISTAL OMEDOR 14021106136
AU)I:;ﬁIAR BANO MARIA + MESA CALIENTE 1600X700X850 CON 4 CAFETERIA/C | ERATOS SBMR-160 SU-160-WE S/N 295997 X
ES AUTOSERVICIO CUBETAS Y TOLDO CRISTAL OMEDOR 14021106136
EQ MOD F0420311 DE DOS POZOS,
AUXILIAR CACTL(I)EISI'I%AU:EIT:'I'(OPQ)RA M FDC;Z;-S;)ELM MOD. COCINA CAPACIDAD 130 PLATOS, CON DOS 334477 X
ES TAPAS DE CAMPANA
EQ
AUXILIAR ENVASADORA ALVACIO SAMMIC COCINA MOD SE-420 N/S 11406381955649 333067 X
ES
BLOQUE COCINACON 8 COCINAAGAS 6 FUEGOS MARCA
EQ DE ELEMENTOS: HORNO PAELLERO FLORES VALLES/MRMITA A GAS
COCCION GAS. COCINA 6 QUEMADORES MARCA FLORES VALLES COCINA JEMI/SARTEN BASCULANTEA GAS 317588 X
GAS. MARMITA GAS. SARTEN FLORES VALLES/COCINA A GAS 2
BASCULANTE GAS. BANO MARIA FUEGOS FLORES VALLES/FREIDORA
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ELECTRICO. FRY-TOP GAS. COCINA
DOS QUEMADORES GAS.
FREIDORA ELECTRICA

FREMAP, sito en Barcelona, c/Madrazo 6-8, 08006 Barcelona

GAS 2 CUBAS JEMI/BANO MARIA

EQDE

HORNO CONVENCCION MUEBLE

RATIONALSWCC201 GN 400 E21

COCCION ALTO SCC-201E COCINA 3£07112121783 241981
EF%I%E CAMARA DE FRIEIJ;ASY VERDURAS $00%300 COCINA INSTﬁ'II_EAA(;’IOOOI;le: ;R/l;)zFOF;ls(;glooLzLQMOD /e
EFCIZ? I%E CAMARA DE CONGELACION N23 400X300 COCINA lNST?EleAE%?sNGE)%Fsl/g ;g'lggig;;ym S/E
EF% I%E CAMARA DE CARNES N24 300X300 COCINA 'NSTQEQCQ%ES F,\T/'SZF(;'Z'E%L;IMOD S/E
EFC; /%E CAMARA DE RESIDUOS N¢5 200X200 COCINA 'NSTﬁLE’ZCZ'S%'; 1E7S T\IR/Ingonc;i?c;L1MOD S/E
o | TS | o | e [PUMOSmometL

CUARTO FRIO N21 DESPIECE DE
EF% I%E CARNE( I\cﬂc(;gTI\:isDAor;r;l’ OBAJO EN COCINAS COCINA 'NSTﬁIE’;gﬁJg;; ER)SZF()F;'SO'EE;LIMOD S/E
CUARTO FRION23
%0 | BLOGUE COUNA PRODUCTOS EN COCINAS cocna | o Nyssotronaono | S/
PREPARADOS
Fhio | InFtaioResARaBANDEIAs | 100K700Xes0 asol | coana | PO S | s
CAMARA/MUEBLE PARA
ol FRIGORIFICO O eweLmabos | cooma | NFICOMNSMTENSS |,

1124X775X2060H. 4
PUERTAS (2+2 EN ALTURA)
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EQDE | ARMARIOY VITRINA EXPOSITOR 1600X700X1850. 6 CAFETERIA/C
FRIO REFRIGERADOR BANDEJASY CUBA FRIA OMEDOR ERATOS SVCR-160 TECNICONTROL 295939
EQ DE . CAFETERIA/C
£Ri0 MAQUINA CUBOS DE HIELO e\ EDOR FLONASA F-6EA N/SQC26 198557
EQ DE BOTELLERO/CAMARA FRiO 3P CAFETERIA
£RIO INFERIORES ABATIBLES R DOCRILUC BRG-180 S/N 14001118360 317604
EQDE BOTELLERO/CAMARAFRIO 4P JUNTO A MAQUINA CAFETERIA/C 330643
FRIO SUPERIORES CORRED. REGISTRADORA OMEDOR
EQ DE ABATIDOR MIXTO DE
FRIO TEMPERATURA INFRICO COCINA MOD ABT71L N/S 3000234945 333068
CON MODULO DE LAVADO,
ACLARADO,
EQDE RECUPERADOR/CONDENSA COLGED ISYTECH31. 11.2 N/S
LAVADO LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE DOR VAHOS, SECADO, COCINA -, 333065
MESAS DE ENTRADAY DE
SALIDA
EQ DE i
LAVADO MAQUINA LAVAPEROLAS COCINA INFRICO TT929INF2 N/S 4298354 307003
EQDE FAGOR CO-500 CESTA CAFETERIA/C FAGOR CO-500 CESTA 50X50 N/S
LAVADO LAVAVAJILLAS 50X50 OMEDOR 8100852406 309228
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11.7 ANEXO V: MANTENIMIENTOS A REALIZAR SOBRE EL INVENTARIO DEL MOBILIARIO, EQUIPOS Y ENSERES QUE FREMAP PONDRA A
DISPOSICION DE LA EMPRESA ADJUDICATARIA LOTE 2.

Equipos sujetos a mantenimiento correctivo y/o preventivo - LOTE 2

Etiquet
a
/Cédig P OBSERVA p MOD./OTROS FECHA MANTENIMIENT | MANTENIMIENT
ode EQUIPO/INSTALACION C. UBICACION DATOS ALTA O CORRECTIVO | O PREVENTIVO
Barras
Fremap
ABATIDOR DE TEMPERATURA MOD HCM-
276748 | 101-35 COCINA MOD HCM-101-35 HiREF! X -
21/04/200 X
290234 [ ARMARIO ALMACENAJE VAJILLA COCINA, PLONGE 5
5 2/E/200 X ANUAL
320731 [ ARMARIO FRIGORIFICO 2 PUERTAS CRISTAL COCINA, ZONA PREPARACION VEGETALES 5
COCINA, ZONA PREPARACION CARNE Y INFRICO AGN-702 31/12/200 X ANUAL
290269 [ ARMARIO FRIGORIFICO MOD AGN-702 PESCADO 5
COCINA, ZONA PREPARACION CARNE Y INFRICO AGN-702 31/12/200 X ANUAL
290233 [ ARMARIO FRIGORIFICO MOD AGN-702 PESCADO 5
31/12/200 X )
320739 [ ARMARIO INOX. CERRADO 5
MOBBAMOD L- | 31/12/200
290235 [ BASCULA ELECTRONICA MOD L-456 (AMARAS SOTANO 1 456 5 X i
320730 | BATIDORABM226 111 X -
276740 | CAFETERA X -
INFRICO SERIE 700 | 31/12/200
p X TRIMESTRAL
290232 [ CAMARA FRIGORIFICABAJA COCINA, ZONA DE PREPARACION FRIA BMGN-196011 5
INFRICO SERIE 600
CAMARA FRIGORIFICA BAJA MOD BMPP- COCINA, ZONA COCCION DELANTE DE LA MOD BMPP-2000 | 31/12/200 X TRIMESTRAL
290230 | 200011 FREIDORA 1 5
CAMARA FRIGORIFICADESMONTABLE ) 31/12/200 X TRIMESTRAL
290209 | P/VARIOS COCINA, CAMARA DE PREPARACION FRIA 5
290231 [ CAMARA FRIGORIFICAMOD BMGN-1470I1 ZONA PREPARACION CARNE Y PESCADO INFRICOSERIE | 31/12/200 X TRIMESTRAL
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700 MOD BMGN- 5
147011
N 31/12/200 ANUAL
309817 [ CARRO BANO MARIA 5
31/12/200
309822 | CARRO BANO MARIA 5 ANUAL
31/12/200
258225 [ CARRO CALIENTE ISOTERMICO CCB 20 EDESACCB 20 5 )
31/10/198
258252 [ CARRO DE COMEDOR COMEDOR 6 )
COMEDOR 31/12/199 -
121795 | CARRO DE COMEDOR 5
COMEDOR 31/12/1%9 -
121777 | CARRO DE COMEDOR 5
COMEDOR 26/10/198 -
121782 | CARRO DE COMEDOR 8
COCINA 26/10/198 i
320735 [ CARRO DE COMEDOR 8
31/12/200
309821 | CARRO DISPENSADORBANDEJAS COCINA 5 )
31/12/200
309815 | CARRO DISPENSADORDE BOLS ALMACEN N24 SOTANO -2 5 )
31/12/200
309823 | CARRO DISPENSADORDE BOLS 5 )
31/12/200
309816 | CARRO DISPENSADORDE BOLS ALMACEN N24 SOTANO -2 5 )
31/12/200
309818 [ CARRO DISPENSADORDE BOLS ALMACEN N24 SOTANO -2 5 i
SOCAMEL CF-20 20/12/201 TRIMESTRAL
290097 [ CARRO FRIO DISTRIBUCION COMIDAS CF-20 CARRO COMIDAS PLANTA 3
SOCAMEL CF-20 20/12/201 TRIMESTRAL
290096 [ CARRO FRIO DISTRIBUCION COMIDAS CF-20 CARRO COMIDAS PLANTA 3
20/12/201
290095 [ CARRO FRIO DISTRIBUCION COMIDAS CF-20 ALMACEN N24 SOTANO -2 SOCAMEL CF-20 3 TRIMESTRAL
31/12/200
320652 | CARRO PARA EMPLATAR 5 i
31/12/200
320653 | CARRO PARA EMPLATAR 5 i
31/12/200
309820 [ CARRO PORTA CESTAS 5 i
31/12/200
309824 [ CARRO RECOGIDA BANDEJAS 5 i
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31/12/200
309825 | CARRO RECOGIDA DE BANDEJAS 5 )
CARRO REFORZADO 3 ESTANTES MOD FCER- 31/12/200
258228 | 113 E) _
CARRO REFORZADO 3 ESTANTES MOD FCER- 31/12/200
258226 | 113 E) _
CARRO TRANSPORTE DE 24 BANDEJAS 31/12/200
309819 | ABIERTAS 5 )
31/12/200
290208 | COCINA A GAS MOD TP-602 COCINA JEMIMOD TP-602 5 ANUAL
SOTANO 1, CAMARAS 31/12/200 TRIMESTRAL
258288 [ CONJUNTO CAMARAS FRIGORIFICAS ! 5
SAMMICMOD CA- | 31/12/200
258219 [ CORTAVEGETALES MOD CA-400 400 5 )
CORTADORADE FIAMBRES MOD USA-300- SAMMICMOD 31/12/200
320737 | 220 USA 300-220 5 )
COCINA, ZONA PREPARACION CARNE Y EDESA VAC-10T 31/12/200 SEMESTRAL
258224 [ ENVASADORAALVACIO MOD VAC-10T PESCADO 5
31/12/200
p EDESAEC-15 -
274873 | ESTERILIZADORDE CUCHILLOSEC-15 COCINA,ZONA PREPARACION CARNE 5
COCINA 31/12/200 i
274472 | ESTERILIZADORDE CUCHILLOSEC-15 EDESAEC-15 5
31/12/200
274871 | ESTERILIZADORDE CUCHILLOSEC-15 COCINA, ZONA PREPARACION VEGETALES EDESAEC-15 5 )
FREIDORA ELECTRICA SERIE 900 MOD FRE- COCINA JEMI, MOD FRE- 31/12/200 SEMESTRAL
290207 |90 90/2 5
COCINA, ZONA COCCION R OF | 29/09/200 SEMESTRAL
290203 [ PLANCHA RAPIDA AGAS FRYTOP FRT-90 4
HORNO A VAPOR DE SOBREMESAFS 1/1 P- COCEDOR | COCINA FRANKE, FS1/1P- | 31/12/200 ANUAL
258222 | 15 15 5
COCINA, ZONA COCCION PONVOTHERM 31/12/200 -
320736 [ HORNO MIXTO ELECTRICO MOD OEB-10.20 OEB 10.10 5
COCINA GRANULDISKGD 31/12/200
290206 | LAVACACEROLAS GD-600 PLUS 600 PLUS 5 -
COCINA JEMI MOD MAG 31/12/200
290205 | MARMITA A GAS SERIE 900 MOD MAG-150 150 5 -
06/10/198
121927 | MESA AUXILIAR METAL COCINA,ZONA DE COCCION (SOP.CAFETERA) 8 -
31/12/199
219009 | MESA AUXILIAR RUEDASBALDA METAL COMEDOR (MICROONDAS) 3 -
31/12/200
309827 [ MUEBLE BUFFET 5 -
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ALMACEN -4 30/09/199
205482 [ PICADORA DE CARNE COCINA SOTA-2 1 X -
COCINA JEMI SERIE900SB- | 31/12/200 X
290204 [ SARTEN BASCULANTE A GAS 90 5 ANUAL
31/12/200
309828 | TRANSPORTADOR DE CORREAS COCINA 5 X ANUAL
31/12/200
320732 [ TUNELDE LAVADO MOD A-1500-T COCINA JEMI 5 X ANUAL
31/12/200 X
309826 | VITRINASELF REFRIGERADA COMEDOR 5 ANUAL
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